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2005 yilinda kurulan Turizm isletmeciligi ve Otelcilik Yiksekokulu, 2013 yilinda Turizm Fakiiltesine
dénustiriimiistiir. Fakiltede; Gastronomi ve Mutfak Sanatlan, Turizm Isletmeciligi, Turizm Rehberligi ile dgretim
dili %100 ingilizce olan Turizm ve Gastronomi Yonetimi Programlari bélimlerine égrenci kabul edilmektedir.
Turizm ve Gastronomi Yonetimi Programlan béliimiinde zorunlu, diger béliimlerde ise istege bagl ingilizce
hazirlik sinifi uygulamasi mevcuttur. Bunun yani sira fakdiltemizin tiim béliimlerinde zorunlu yogun ingilizce ve
secmeli olarak ikinci yabanci dil (Rusca ve/veya Almanca) egitimi verilmektedir. Turizm isletmeciligi Anabilim
Dali Tezli Yuiksek Lisans ve Doktora programlarinda, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Anabilim Dali Tezli Yiiksek
Lisans ile Turizm Rehberligi Anabilim Dalinda Tezli ve Tezsiz Yiiksek Lisans programlarinda lisansuisti egitim
verilmektedir. Alanlarinda uzman 6gretim elemani ve idari personeli ile Turizm Fakiltemiz 1400% yakin lisans
ve lisanslistli 6grencisine egitim-6gretim hizmeti sunmaktadir. Bu kapsamda, fakuilte akademik kadrosunda 5
profesér doktor, 7 dogent doktor, 9 doktor 6gretim Uyesi, 1 arastirma gorevlisi doktor, 2 arastirma gorevlisi, 2
ogretim gorevlisi doktor ve 4 6gretim gorevlisi; idari kadrodaise 9 personel bulunmaktadir. Ayrica fakiltemizdeki
programlarda bazi 6zel uzmanlik alani gerektiren ders/uygulamalar icin diger Fakiilte 6gretim elemanlarindan
da destek alinmaktadir.

Universitemizin, uluslararasi diizeyde kabul edilen standartlara uygun egitim-6gretim vermeyi, bilimsel
arastirmalara dayall cikti elde etmeyi ve bunlarin sirddrilebilirligini glivence altina almayr amaclayan
kalite politikasindan hareketle, egitim-6gretim streglerinin iyilestirilmesi oncelikli amaglarimiz arasinda yer
almaktadir. Bu kapsamda, fakiiltemizin tiim bélimleri (Gastronomi ve Mutfak Sanatlar, Turizm isletmeciligi ve
Turizm Rehberligi) Turizm Egitimi Degerlendirme ve Akreditasyon Kurulu (TURAK) tarafindan akredite edilmistir.
Bu anlamda, fakiiltemiz Tuirkiye'de tiim béllmleriyle akredite olan ilk Turizm Fakdiltesi unvanina sahiptir. Ayrica
fakultemiz, Turkiye'deki tim turizm fakdilteleri arasinda 3 bolimi ile “Avrupa Yeterliligi Cercevesi (AYQ)" ile
uyumlu olacak sekilde tasarlanan “Turkiye Yeterlilikler Cercevesi (TYC)” logosunu diplomalarina yerlestirme
hakki kazanan ilk “Turizm Fakdltesi” olma unvanina da sahiptir. Bu husus o6zellikle fakdltemiz mezunlarinin,
yurtdisinda diplomalarinin daha hizli taninmasina, istihdam edilme imkanlarinin artmasina ve égrencilerimizin
yatay ve dikey hareketliliklerinde 6nemli dlclide katkida bulunmaktadir. Fakiltemiz ayrica, Kiltir ve Turizm
Bakanlg ile Yiksekdgretim Kurulu (YOK) arasinda imzalanan is birligi protokolii kapsaminda Tiirkiye'nin pilot
fakiiltelerinden biri olmus ve bu kapsamda, bir yil zorunlu ingilizce hazirlik egitimi sonrasinda 6gretim dili
tamami ile ingilizce olan“Turizm ve Gastronomi Yénetimi Programlar Bolimii acilmis olup, bu béliime égrenci
alimina 2025-2026 egitim-6gretim yilitibari ile baglanmistir. Yenilikci bu program, 6grencilerimize hem sektérde
uygulamali egitimlerle deneyim kazanma hem de Ucretli uygulama/staj firsatlariyla kendilerini gelistirme
imkani sunmaktadir. Bu bolimiin agilmasi, uluslararasi standartlarda turizm liderleri yetistirme misyonumuzu
destekleyerek fakiiltemizin kiiresel diizeydeki etkisini artirmaya yonelik 5nemli bir etki yaratacaktir.
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Uygulamali bir alan olan turizme yonelik nitelikli insan kaynagdi yetistirmeyi amagclayan fakiiltemiz, 6grencilerimizin sektore
daha kolay uyum saglayabilmelerini 6ncelikli hedeflerinden birisi olarak benimsemistir. Bu kapsamda fakiltemiz sektorle
yakin isbirligine giderek Afyonkarahisar il merkezi basta olmak tizere turizm isletmelerinde son sinif 6grencilerine gliz
veya bahar yanyillarindan birinde “isletmede Mesleki Egitim” alma imkani saglanmaktadir. Ayrica bélim miifredatlarinda
yer alan uygulamali mesleki dersler, “Turizm Fakiiltesi Egitim ve Uygulama Binasi’nda gerceklestiriimektedir. Her bir ders
icin uygulama binasinda ayri bir birim bulunmaktadir. Bu birimler arasinda uygulama mutfag, yiyecek ve icecek servis
salonu, dnbiiro-resepsiyon, U¢ adet farkli 6zellikli uygulama odasi ile camagir-itli odasi yer almakta olup bu alanlar
ogrencilerin uygulamall egitimleri icin alt yapi olusturmaktadir. Ayrica fakiltenin ana binasinda Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar 6grencilerinin kullanabildigi pasta ve unlu mamdiller mutfagdi, 6grencilerin alan uzmanlan esliginde uygulama
yapabilecedi, egitim alacadi ve workshoplar diizenleyecegdi gastrotoryum, duyusal analiz laboratuvari ve cikolata tretim
alantbulunmaktadir. Uygulamali derslerin yani sira fakiiltemizde 6grencilerimiz talep etmeleri halinde pedagojik formasyon
derslerini de secmeli olarak alabilmektedirler. Ogrencilerimiz bu dersleri alarak mezun olduklarinda, turizm alanlarinda
belirlenen 6gretmen alanlari icin basvuru yapabilme hakkina sahip olmaktadir.

Turizm Fakiltesi bunyesinde, 6grencilerimizin kullanabilmesi icin toplam 1181 6grenci kapasiteli 20 derslik, tablo, resim ve
fotograflarin sunuldugu sergi alani, bir adet 100 kisilik konferans salonu ve bir adet 50 kisilik toplanti salonu bulunmaktadir.
Fakiltemizde ayrica 6grencilerin otellerde 6nbiro ve yiyecek icecek bdliimlerinde ve seyahat acentalarinda kullanilan
otomasyon programlarini (Fidelio Suite 8, Opera, Elektra, Amadeus) dgrenmeleri ve uygulamalari icin tasarlanmis 50
bilgisayar kapasiteli bir laboratuvar bulunmaktadir. Otomasyon programlarina iliskin derslerin tamamlanmasinin ardindan
ilgili programlarin lisans sahibi kurumlar tarafindan 6grencilere yonelik sertifika sinavi diizenlenmekte ve sinavi basariyla
tamamlayan 6grenciler ulusal ve uluslararasi gecerlilige sahip sertifikalar ile 6dllendiriimektedir.

Universitemizin sahip oldugu Erasmus+ hareketlilik programi kapsaminda, égrencilerimiz; Polonya, Macaristan, Bulgaristan,
Cekya, Estonya, ispanya ve Portekiz gibi Avrupadaki tniversitelerle imzalanan ikili protokoller sayesinde Avrupada’ki
anlagmali Universitelerde 6grenim gérme olanagina sahip olmaktadir. Ayrica Endonezya, Hindistan, Kazakistan, Azerbaycan
gibi diinyanin farkli yerlerinden partnerlerimiz bulunmaktadir. Bu kapsamda Fakiltemizde 100'e yakin uluslararasi 6grenci
dgrenim gdrmektedir. Ogrencilerimiz, dénem icindeki “isletmede Mesleki Egitim” uygulamalarina ek olarak toplamda
60 isglini sektor stajina katilarak ozellikle bes yildizli otel isletmeleri ve A grubu seyahat acenteleri basta olmak tizere,
sektoriin onde gelen isletmelerinde kariyer dncesi deneyim kazanma imkanina sahiptirler. Ayrica fakiiltemizde diizenlenen
“Turizmde Kariyer ve istihdam Giinleri” boyunca égrencilerimiz turizm igletmeleri temsilcileriyle bulusmakta, staj ve is
baglantilan kurma firsati yakalamaktadirlar. Bunlarin disinda, Almanya Is ve isci Bulma Kurumu-ZAV ile imzalanan sézlesme
kapsaminda 6grencilerimiz Almanya'da staj yapma firsati bulmaktadirlar.

Mezunlarimiz bir taraftan 6zel sektorde faaliyet gosteren konaklama isletmeleri, seyahat isletmeleri, yiyecek icecek
isletmeleri ve turizm sektoriinde faaliyet gosteren diger kurum-kurulus-isletmelerde orta ve Ust diizey yonetici olarak is
bulabilme, Turizm Rehberligi bolim 6grencilerimizin calisma karti almasi sarti ile turist rehberi olarak calisma ve kamu
kurum ve kuruslarinda istihdam edilebilme imkéanina sahip olurken, diger yandan lisansistii egitimlerine devam ederek
akademik kariyer yapabilmektedirler. Ayrica mezunlarimiz ile mezuniyet sonrasi iletisimimizi stirdiirmek icin fakiltemizde
Afyon Kocatepe Universitesi Turizm Mezunlar ve Mensuplari Dernegi (AKUTURMED) kurulmus ve faaliyetlerini aktif olarak
stirdirmektedir.

lyi bir turizmcinin kaliteli bir egitimin yaninda begeri ve sosyal yéniiniin de giiclii olmasi gerektiginin bilincinde olan
faktltemiz, bu dogrultuda bircok bilimsel ve sosyal etkinlige 6nderlik etmektedir. Bu kapsamda, fakiltemizde bilimsel ve
mesleki konularda seminer, konferans, panel, sdylesi ve workshop gibi etkinlikler diizenlenmektedir. Ayrica Afyonkarahisar
basta olmak tizere tlkemizin 6nemli tarihi, kiltirel ve dogdal cekiciliklerini de kapsayacak sekilde rehberlik uygulamalari
kapsaminda, Fakilte kadrosunda bulunan ve calisma kartina sahip rehber-akademisyenler esliginde geziler organize
edilmektedir. Ogrencilerimiz fakiiltemiz biinyesinde “Gastronomi Toplulugu” ve “Turizm Rehberligi Kuliibii” veya ilgi
alanlarina gore universitemizdeki diger 6grenci topluluklarinin etkinliklerine katilabilmekte; “Gondilluliik Calismalari Dersi”
kapsaminda, gerceklestirilen sosyal sorumluluk projeleri cercevesinde topluma ve gevreye faydali birer birey olma bilincine
erismektedirler ve beseri yetkinliklerini arttirma imkani bulmaktadirlar.

BOLUMLER

e Gastronomi ve Mutfak Sanatlari (Lisans, Yiiksek Lisans Programi)
e Turizm isletmeciligi (Lisans, Yiiksek Lisans, Doktora Programi)

e Turizm Rehberligi (Lisans, Tezli ve Tezsiz Yiiksek Lisans Programi)
e Turizm ve Gastronomi Yonetimi Programlari (ingilizce) (Lisans Programi)
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