
AFYON KOCATEPE ÜNİVERSİTESİ  
TURİZM FAKÜLTESİ  

GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI PROGRAMI MÜFREDATI 
 

BİRİNCİ YARIYIL 

NO DERS ADI TEORİK UYGULAMA TOPLAM ULUSAL 
KREDİ AKTS 

1 TURİZME GİRİŞ 3 0 3 3 5 

2 GASTRONOMİ VE YİYECEK TARİHİ 3 0 3 3 5 

3 GASTRONOMİ VE MUTFAK 
SANATLARINA GİRİŞ 3 0 3 3 5 

4 TÜRK DİLİ I 2 0 2 2 2 

5 ATATÜRK İLKELERİ VE İNKILÂP 
TARİHİ I 2 0 2 2 2 

6 YABANCI DİL I  3 0 3 3 3 

7 GIDA GÜVENLİĞİ VE HİJYENİ 2 0 2 2 3 

8 SEÇMELİ YABANCI DİL I 1 3 0 3 3 3 

9 SEÇMELİ I 2 0 2 2 2 

  TOPLAM 23 0 23 23 30 

Seçmeli Yabancı Dil I Ders Grubu (1 adet ders seçilecektir) 

1 ALMANCA I 3 0 3 3 3 

2 ARAPÇA I 3 0 3 3 3 

3 ÇİNCE I 3 0 3 3 3 

4 FRANSIZCA I 3 0 3 3 3 

5 RUSÇA I 3 0 3 3 3 

Seçmeli I Ders Grubu (1 adet ders seçilecektir) 

1 BEDEN EĞİTİMİ 2 0 2 2 2 

2 GÜZEL SANATLAR 2 0 2 2 2 

3 ÜNİVERSİTE VE ŞEHİR YAŞAMINA 
UYUM 2 0 2 2 2 

4 KARİYER PLANLAMA 2 0 2 2 2 

 
 
 



İKİNCİ YARIYIL 

NO DERS ADI TEORİK UYGULAMA TOPLAM ULUSAL 
KREDİ AKTS 

1 TURİZM İŞLETMECİLİĞİ 3 0 3 3 4 

2 MUTFAK UYGULAMALARINA 
GİRİŞ I 3 1 4 3,5 5 

3 YİYECEK İÇECEK İŞLETMELERİNDE 
YÖNETİM VE ORGANİZASYON 2 0 2 2 3 

4 BESLENME İLKELERİ VE MENÜ 
PLANLAMA 3 0 3 3 5 

5 TÜRK DİLİ II 2 0 2 2 2 

6 ATATÜRK İLKELERİ VE İNKILÂP 
TARİHİ II 2 0 2 2 2 

7 YABANCI DİL II 3 0 3 3 3 

8 GENEL SAĞLIK BİLGİSİ VE İLK 
YARDIM 2 0 2 2 3 

9 SEÇMELİ YABANCI DİL II 1 3 0 3 3 3 

TOPLAM 23 1 24 23,5 30 

Seçmeli Yabancı Dil II Ders Grubu (1 adet ders seçilecektir) 

1 ALMANCA II 3 0 3 3 3 

2 ARAPÇA II 3 0 3 3 3 

3 ÇİNCE II 3 0 3 3 3 

4 FRANSIZCA II 3 0 3 3 3 

5 RUSÇA II 3 0 3 3 3 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
ÜÇÜNCÜ YARIYIL 

NO DERS ADI TEORİK UYGULAMA TOPLAM ULUSAL 
KREDİ AKTS 

1 GASTRONOMİ VE SANAT  3 0 3 3 3 

2 MUTFAK UYGULAMALARINA 
GİRİŞ II 3 1 4 3,5 5 

3 YİYECEK İÇECEK YÖNETİMİ 3 0 3 3 3 

4 PASTA VE HAMUR İŞLERİ 3 1 4 3,5 5 

5 YABANCI DİL III 3 0 3 3 4 

6 SEÇMELİ YABANCI DİL III 1 3 0 3 3 3 

7 ALAN DIŞI SEÇMELİ DERS I*  2 0 2 2 2 

  *Üniversitenin alandışı seçmeli ders havuzundan temel alan dışındaki bir ders seçilecektir. 

  TOPLAM 20 2 22 21 25 

Seçmeli Yabancı Dil III Ders Grubu (1 adet ders seçilecektir) 

1 ALMANCA III 3 0 3 3 3 

2 ARAPÇA III 3 0 3 3 3 

3 ÇİNCE III 3 0 3 3 3 

4 FRANSIZCA III 3 0 3 3 3 

5 RUSÇA III 3 0 3 3 3 

Pedagojik Formasyon Seçmeli I-II 

1 EĞİTİME GİRİŞ 3 0 3 3 4 

2 ÖĞRETİM TEKNOLOJİLERİ 2 0 2 2 3 

PEDAGOJİK FORMASYON TOPLAM 5 0 5 5 7 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
DÖRDÜNCÜ YARIYIL 

NO DERS ADI TEORİK UYGULAMA TOPLAM ULUSAL 
KREDİ AKTS 

1 YİYECEK İÇECEK 
İŞLETMELERİNDE PAZARLAMA 3 0 3 3 3 

2 MUTFAK UYGULAMA I 2 2 4 3 5 

3 TÜRK MUTFAK KÜLTÜRÜ 2 0 2 2 4 

4 YİYECEK İÇECEK SERVİSİ 2 1 3 2,5 4 

5 YABANCI DİL IV 3 0 3 3 4 

6 SEÇMELİ YABANCI DİL IV 1 3 0 3 3 3 

7 ALAN DIŞI SEÇMELİ DERS II* 2 0 2 2 2 

 *Üniversitenin alandışı seçmeli ders havuzundan temel alan dışındaki bir ders seçilecektir. 

TOPLAM 17 3 20 18,5 25 

Seçmeli Yabancı Dil IV (1 adet ders seçilecektir) 

1 ALMANCA IV 3 0 3 3 3 

2 ARAPÇA IV 3 0 3 3 3 

3 ÇİNCE IV 3 0 3 3 3 

4 FRANSIZCA IV 3 0 3 3 3 

5 RUSÇA IV 3 0 3 3 3 

Pedagojik Formasyon Seçmeli III-IV 

3 ÖĞRETİM İLKE VE YÖNTEMLERİ 3 0 3 3 4 

4 EĞİTİM PSİKOLOJİSİ 3 0 3 3 4 

PEDAGOJİK FORMASYON TOPLAM 6 0 6 6 8 

 

YAZ YARIYILI  

STAJ 60 (ALTMIŞ) İŞGÜNÜ 10 AKTS 

 
 
 
 
 
 
 



BEŞİNCİ YARIYIL 

NO DERS ADI TEORİK UYGULAMA TOPLAM ULUSAL 
KREDİ AKTS 

1 MUTFAK UYGULAMA II 2 2 4 3 5 

2 YÖRESEL VE ARTİZAN EKMEK 
YAPIM TEKNİKLERİ 2 2 4 3 5 

3 YİYECEK İÇECEK MALİYET 
ANALİZİ VE KONTROLÜ 3 0 3 3 6 

4 İNGİLİZCE DİNLEME, OKUMA VE 
KONUŞMA I 4 0 4 4 5 

5 SEÇMELİ YABANCI DİL V 1 3 0 3 3 3 

6 SEÇMELİ II  2 0 2 2 3 

7 SEÇMELİ III  2 0 2 2 3 

  TOPLAM 18 4 22 20 30 

  Seçmeli Yabancı Dil V Ders Grubu (1 adet ders seçilecektir) 

1 ALMANCA V 3 0 3 3 3 

2 ARAPÇA V 3 0 3 3 3 

3 ÇİNCE V 3 0 3 3 3 

4 FRANSIZCA V 3 0 3 3 3 

5 RUSÇA V 3 0 3 3 3 

  Seçmeli II Ders Grubu (1 adet ders seçilecektir) 

1 İÇECEK TEKNOLOJİSİ 2 0 2 2 3 

2 İÇECEK ÜRETİM VE SUNUM 
TEKNİKLERİ 2 0 2 2 3 

3 MOLEKÜLER GASTRONOMİ 2 0 2 2 3 

4 DENİZ ÜRÜNLERİ 2 0 2 2 3 

5 ZİYAFET VE İKRAM HİZMETLERİ 2 0 2 2 3 

  Seçmeli III Ders Grubu (1 adet ders seçilecektir) 

1 PERSONEL VE MUTFAK HİJYENİ 2 0 2 2 3 

2 SÜRDÜRÜLEBİLİR 
DESTİNASYON YÖNETİMİ 2 0 2 2 3 

3 İŞ SAĞLIĞI VE GÜVENLİĞİ 2 0 2 2 3 

4 TURİZMDE TÜKETİCİ DAVRANIŞI 2 0 2 2 3 

Pedagojik Formasyon Seçmeli V-VI 

5 REHBERLİK VE ÖZEL EĞİTİM 3 0 3 3 4 

6 EĞİTİMDE ÖLÇME VE 
DEĞERLENDİRME 3 0 3 3 4 

PEDAGOJİK FORMASYON TOPLAM 6 0 6 6 8 

 
 
 



ALTINCI YARIYIL 

NO DERS ADI TEORİK UYGULAMA TOPLAM ULUSAL 
KREDİ 

AKTS 

1 TÜRK MUTFAĞI UYGULAMALARI 2 2 4 3 5 

2 YİYECEK İÇECEK OTOMASYONU 2 1 3 2,5 6 

3 İNGİLİZCE DİNLEME, OKUMA VE 
KONUŞMA II 4 0 4 4 5 

4 PASTACILIK VE ÇİKOLATA 
SANATI 2 2 4 3 5 

5 SEÇMELİ YABANCI DİL VI 1 3 0 3 3 3 

6 SEÇMELİ IV 2 0 2 2 3 

7 SEÇMELİ V  2 0 2 2 3 

TOPLAM 17 5 22 19,5 30 

  Seçmeli Yabancı Dil VI Ders Grubu (1 adet ders seçilecektir) 

1 ALMANCA VI 3 0 3 3 3 

2 ARAPÇA VI 3 0 3 3 3 

3 ÇİNCE VI 3 0 3 3 3 

4 FRANSIZCA VI 3 0 3 3 3 

5 RUSÇA VI 3 0 3 3 3 

  Seçmeli IV Ders Grubu (1 adet ders seçilecektir) 

1 TURİZMDE HALKLA İLİŞKİLER 2 0 2 2 3 

2 TÜRKİYE TURİZM COĞRAFYASI 2 0 2 2 3 

3 GASTRONOMİ YAZARLIĞI 2 0 2 2 3 

4 GIDA TEKNOLOJİSİ VE MEVZUATI 2 0 2 2 3 

5 GASTRONOMİ VE TEKNOLOJİ  2 0 2 2 3 

  Seçmeli V Ders Grubu (1 adet ders seçilecektir) 

1 ET VE ET ÜRÜNLERİ 2 0 2 2 3 

2 GASTRONOMİ TURİZMİ 2 0 2 2 3 

3 FÜZYON MUTFAK 2 0 2 2 3 

4 GIDALARDA DUYUSAL ANALİZ 2 0 2 2 3 

5 PROTOKOL BİLGİSİ VE GÖRGÜ 
KURALLARI 2 0 2 2 3 

Pedagojik Formasyon Seçmeli VII-VIII 

7 ÖZEL ÖĞRETİM YÖNTEMLERİ 3 0 3 3 4 

8 SINIF YÖNETİMİ 2 0 2 2 3 

PEDAGOJİK FORMASYON TOPLAM 5 0 5 5 7 

 
 
 
 
 
 



YEDİNCİ YARIYIL 

NO DERS ADI TEORİK UYGULAMA TOPLAM ULUSAL 
KREDİ AKTS 

1 SEÇMELİ VI 2 5 15 20 12,5 30 

 TOPLAM 5 15 20 12,5 30 

1 SEÇMELİ VII  3 0 3 3 5 

2 SEÇMELİ VIII  3 0 3 3 5 

3 SEÇMELİ IX  3 0 3 3 5 

4 SEÇMELİ X 3 0 3 3 5 

5 SEÇMELİ XI 3 0 3 3 5 

6 SEÇMELİ XII 3 0 3 3 5 

  TOPLAM 18 0 18 18 30 

Seçmeli VI Ders Grubu (1 adet ders seçilecektir) 

1 İŞLETMEDE MESLEKİ EĞİTİM 5 15 20 12,5 30 

Seçmeli VII, VIII ve IX Ders Grubu (3 adet ders seçilecektir) 

1 MESLEKİ İNGİLİZCE 3 0 3 3 5 

2 BİLİMSEL ARAŞTIRMA 
YÖNTEMLERİ 3 0 3 3 5 

3 TURİZM SOSYOLOJİSİ 3 0 3 3 5 

4 LİDERLİK VE ÖRGÜT KÜLTÜRÜ 3 0 3 3 5 

5 YİYECEK İÇECEK 
İŞLETMELERİNDE KRİZ YÖNETİMİ 3 0 3 3 5 

6 TOPLANTI VE ÖZEL ETKİNLİK 
YÖNETİMİ 3 0 3 3 5 

7 GASTRONOMİ VE MEDYA 3 0 3 3 5 

8 BANKET YÖNETİMİ 3 0 3 3 5 

  Seçmeli X, XI ve XII Ders Grubu (3 adet ders seçilecektir) 

1 DÜNYA MUTFAKLARI 2 1 3 2,5 5 

2 YEMEK STİLİSTLİĞİ VE 
FOTOĞRAFÇILIĞI 3 0 3 3 5 

3 VEJETARYEN VE DİYET MUTFAĞI 3 0 3 3 5 

4 GIDA KATKI MADDELERİ 3 0 3 3 5 

5 OSMANLI SARAY MUTFAĞI 3 0 3 3 5 

6 DÜNYA MUTFAKLARINDA YENİ 
EĞİLİMLER 3 0 3 3 5 

7 GİRİŞİMCİLİK 3 0 3 3 5 

8 RESTORAN FİZİBİLİTE ÇALIŞMASI 3 0 3 3 5 

Pedagojik Formasyon Seçmeli IX 

9 ÖĞRETMENLİK UYGULAMASI 1 8 5 9 10 

PEDAGOJİK FORMASYON TOPLAM 1 8 5 9 10 

 



SEKİZİNCİ YARIYIL 

NO DERS ADI TEORİK UYGULAMA TOPLAM ULUSAL 
KREDİ AKTS 

1 SEÇMELİ XIII 2 5 15 20 12,5 30 
 TOPLAM 5 15 20 12,5 30 

1 SEÇMELİ XIV  3 0 3 3 5 
2 SEÇMELİ XV 3 0 3 3 5 
3 SEÇMELİ XVI 3 0 3 3 5 
4 SEÇMELİ XVII 3 0 3 3 5 
5 SEÇMELİ XIII 3 0 3 3 5 
6 SEÇMELİ XIX 3 0 3 3 5 

  TOPLAM 18 0 18 18 30 
Seçmeli XIII Ders Grubu (1 adet ders seçilecektir) 

1 İŞLETMEDE MESLEKİ EĞİTİM 5 15 20 12,5 30 
  Seçmeli XIV, XV ve XVI Ders Grubu (3 adet ders seçilecektir) 
1 İŞ HAYATI İÇİN İNGİLİZCE 3 0 3 3 5 
2 YEMEK, KÜLTÜR VE TOPLUM 3 0 3 3 5 

3 TÜRKİYE ZEYTİNYAĞLI YİYECEK 
KÜLTÜRÜ 3 0 3 3 5 

4 ŞARAP KÜLTÜRÜ 3 0 3 3 5 
5 YEMEK SOSYOLOJİSİ 3 0 3 3 5 
6 HELAL GIDA VE GASTRONOMİ 3 0 3 3 5 

7 AKADEMİK VE MESLEKİ GELİŞİM 
PROJESİ 3 0 3 3 5 

8 TURİZM İŞLETMELERİNDE ETİK 3 0 3 3 5 
9 BAHARAT VE KAHVE KÜLTÜRÜ 3 0 3 3 5 

  Seçmeli XVII, XIII ve XIX Ders Grubu (3 adet ders seçilecektir) 

1 YENİLİKÇİ MUTFAK 
UYGULAMALARI 2 1 3 2,5 5 

2 YÖRESEL MUTFAKLAR 3 0 3 3 5 
3 AFYONKARAHİSAR MUTFAĞI 3 0 3 3 5 
4 ENDÜSTRİYEL MUTFAK 3 0 3 3 5 
5 GÖNÜLLÜLÜK ÇALIŞMALARI 1 2 3 2 5 

6 GASTRONOMİDE GÜNCEL 
SORUNLAR VE YAKLAŞIMLAR 3 0 3 3 5 

7 TURİZM İŞLETMELERİNDE İNSAN 
KAYNAKLARI YÖNETİMİ 3 0 3 3 5 

8 YEŞİL RESTORAN 
UYGULAMALARI 3 0 3 3 5 

9 
YİYECEK İÇECEK 
İŞLETMELERİNDE KONSEPT VE 
DİZAYN 

3 0 3 3 5 

10 MUTFAKLARDA ATIK YÖNETİMİ 3 0 3 3 5 
Pedagojik Formasyon Seçmeli X 

10 ÖĞRETMENLİK UYGULAMASI 1 8 5 9 10 
PEDAGOJİK FORMASYON TOPLAM 1 8 5 9 10 



1: Seçilen ilgili yabancı dil (Seçmeli Yabancı Dil) dersini alan öğrenci 6 (altı) yarıyıl aynı yabancı dil dersini seçecektir. 
2: İşletmede Mesleki Eğitim dersini öğrenciler isteğe bağlı olarak güz veya bahar yarıyıllarından birisinde alabilirler. 
İşletmede Mesleki Eğitim dersini alan öğrenciler sadece bu dersten sorumlu olacaklardır ve ders işletmede 
gerçekleşecektir.  
 

GENEL TOPLAMLAR 
TOPLAM TEORİK DERS SAATİ SAYISI 154 
TOPLAM UYGULAMA DERS SAATİ SAYISI 15 
TOPLAM SEÇMELİ DERS SAATİ SAYISI 68 
TOPLAM SEÇMELİ DERS AKTS KREDİSİ 96 
TOPLAM STAJ AKTS KREDİSİ 10 
TOPLAM AKTS KREDİSİ 240 
UYGULAMALI DERS SAATİ / TOPLAM DERS SAATİ (%) 8,88 
TOPLAM SEÇMELİ DERS AKTS KREDİSİ / TOPLAM AKTS KREDİSİ (%) 40 
PEDAGOJİK FORMASYON TOPLAM AKTS DERSİ 40 

 


