
 
 

PROGRAM ÇIKTISI 

     PAYDAŞ GÖRÜŞ FORMU 
 

 

Değerli Paydaşımız;  

Bu form, Afyon Kocatepe Üniversitesi Turizm Fakültesi Gastronomi ve Mutfak Sanatları 
Bölümü Program Çıktılarını güncelleme çalışmalarına yöneliktir.  

Program çıktıları geliştirilirken paydaşlarımız olarak sizin değerli görüş ve önerilerinizi 
belirtmeniz bizim için önem arz etmektedir. Görüş ve önerilerinizi aşağıda yer alan görüş 
formunda belirterek bildirmeniz alana büyük katkılar sağlayacaktır.  

Değerli katkılarınız için şimdiden teşekkür eder saygılar sunarız.  
Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölüm Başkanlığı 
 

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümünün 16 adet Program Çıktısı bulunmaktadır. Aşağıda 
yer verilen bu çıktılara ilişkin eleştiri, düzeltme, öneri vb. getirebilirsiniz. Herhangi bir ekleme 
yapmak istememeniz veya ifadeleri olduğu gibi kabul etmeniz durumunda boş bırakabilirsiniz. 

 

1. Turizm ve Gastronomi ve Mutfak Sanatları alanındaki kavramlar, ilkeler ve teoriler 
hakkında bilgi sahibidir. 

 

………………………………………………………………………………………………... 

2. Beslenme ilkeleri ve gıda bilimi hakkında bilgi sahibidir. 

 

………………………………………………………………………………………………... 

3. Ulusal ve uluslararası gıda güvenliği standartları hakkında bilgi sahibidir. 

 

………………………………………………………………………………………………... 

4. Ulusal ve uluslararası mutfaklar hakkında bilgi sahibidir. 

………………………………………………………………………………………………... 



5. Turizm sektöründe sorumluluğu altında çalışanların mesleki gelişimine yönelik etkinlikleri 
planlayıp yönetebilme, hissedarları ve paydaşları eğitebilme becerisine sahiptir. 

 

………………………………………………………………………………………………... 

6. Alanı ile ilgili fiziksel ortamı, araç-gereçleri ve teknolojileri kullanma becerisine sahiptir. 

 

………………………………………………………………………………………………... 

7. Pişirme yöntemlerini uygulama becerisine sahiptir. 

 

………………………………………………………………………………………………... 

8. Yiyecek ve içecekleri uygun şekilde sunma yetkinliğine sahiptir. 

 

………………………………………………………………………………………………... 

9. Kişisel bakıma, hijyene, giyime ve görünüme gastronomi ve mutfak sanatları alanının 
gerektirdiği şekilde özen gösterir. 

 

………………………………………………………………………………………………... 

10. Yiyecek içecek maliyet analizi, kontrolü ve menü fiyatlandırması yapar. 

 

………………………………………………………………………………………………... 

11. B2 seviyesinde İngilizce (European Language Portfolio Global Scale”, Level B2) bilir. 

 

………………………………………………………………………………………………... 

12. B1 seviyesinde ikinci bir yabancı dil (“European Language Portfolio Global Scale”, Level 
B1) bilir. 

 

………………………………………………………………………………………………... 

13. Takım çalışmasına yatkın, sorumluluk alabilen, liderlik özelliklerine sahip ve diğer 
alanlardaki uzmanlarla iletişim kurabilme yetkinliğine sahiptir. 

………………………………………………………………………………………………... 



14. Alanın gerektirdiği düzeyde bilişim ve iletişim teknolojilerini kullanabilir. 

 

………………………………………………………………………………………………... 

15. Yiyecek içecek birimini etkin bir şekilde yönetebilir. 

 

………………………………………………………………………………………………... 

16. Yazılı, sözlü ve sözsüz olarak etkili iletişim kurma yetkinliğine sahiptir. 

 

………………………………………………………………………………………………... 

 

Adınız - Soyadınız   

Mesleğiniz/Göreviniz  
Unvanınız/Pozisyonunuz   

Kurum/İşletme Bilgileri   

 


