TURIZM FAKULTESI
GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU OGRETIM PROGRAMI
2020-2021 ve ONCESI GIiRiSLi OGRENCILER
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Gida Giivenligi ve Hijyeni
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*Se(;meli Yabanci Dil ITI(Bir Ders Secilecektir) 3 ‘ 0 ‘ 3 ‘ 3 5
Almanca Ill
6 Arapga 111
Cince III
Fransizca III
Rusca III
Alan Dis1 Se¢meli Ders I (Universite havuzundan 2 0 2 2 2
7 | temel alan digindaki bir ders segilecektir)
TOPLAM 19 1 20 19,5 25
8 | PF Se¢meli I (Egitime Giris) 3 0 3 3 4
9 | PF Segmeli II (Ogretim Teknolojileri) 2 0 2 2 3
10 |[PF TOPLAM _ . 5 : 0 5 5 7
IKINCI YIL IKINCI YARIYIL
NO | DERS ADI TEORIK | UYGULAMA |TOPLAM | ULUSAL KREDI AKTS
1| Yiyecek Icecek Isletmelerinde Pazarlama 3 0 3 3 4
2 | Mutfak Uygulama | 2 2 4 3 6
3 | Tiirk Mutfak Kiiltiirii 2 0 2 2 2
4| Yiyecek Igecek Servisi 2 1 3 2,5 4
5| Mesleki Yabanci Dil I (Ingilizce) 3 0 3 3 3
*Seg:meli Yabanci Dil IV(Bir Ders Secilecektir) 3 0 3 3 5
Almanca IV
6 |ArapcalV
Cince IV
Fransizca IV
Rusca IV
Alan Dis1 Se¢meli Ders II (Universite havuzundan 2 0 2 2 2
7 | temel alan disindaki bir ders secilecektir)
TOPLAM 17 3 20 18,5 26
PF Secmeli 111 (Ogretim ilke ve Yontemleri) 3 0
PF Se¢meli IV (Egitim Psikolojisi) 3 0
PF TOPLAM 6 0
IKINCI YIL YAZ YARIYILI
STAJ I** | 30 (Otuz) is Giinii 9
UCUNCU YIL BIRINCI YARIYIL
NO | DERS ADI TEORIK | UYGULAMA |TOPLAM | ULUSAL KREDI AKTS
1| Mutfak Uygulama Il 3 2 5 4 5
2 | Soguk Mutfak ve Siisleme Sanati 2 1 3 2,5 3
3 | Yiyecek igecek Maliyet Analizi ve Kontrolii 3 0 3 3 3
4 | Mesleki Yabanci Dil II (Ingilizce) 3 0 3 3 3
Secmeli Yabanci Dil V(Bir Ders Secilecektir) = 3 0 3 3 5
Almanca V
5 |Arap¢aV
Cince V

Fransizca V

Rusga V




Secmeli Ders II (Bir Ders Secilecektir) 2 0 ‘ 2 ‘ 2 3

Icecek Teknolojisi

6 | Molekiiler Gastronomi

Deniz Uriinleri

Ziyafet ve Ikram Hizmetleri

Personel ve Mutfak Hijyeni

Secmeli Ders III (Bir Ders Secilecektir) 2 0 ’ 2 ‘ 2 3

Siirdiiriilebilir Destinasyon Y 6netimi

7 | Turizmde Is-Calisan Sagh@ ve Giivenligi

Ekmek Yapimi
Turizmde Tiiketici Davranisi
TOPLAM 18 3 21 19,5 25

8 | PF Segmeli V (Rehberlik ve Ozel Egitim) 3 0 3 3 4
9 | PF Segmeli VI (Egitimde Olgme ve Degerlendirme) 3 0 3 3 4

PF TOPLAM 6 0 6 6 8

Tiirk Mutfagi Uygulamalar 3 2 5 4 6

Gida Mevzuati 2 0 2 2 2

Yiyecek Igecek Otomasyonu 2 1 3 2,5 4

Mesleki Yabanci Dil III (Ingilizce) 3 0 3 3 3

*Seg:meli Yabanci1 Dil VI(Bir Ders Secilecektir) 3 0 3 3 5

Almanca VI

Arapca VI

Cince VI

Fransizca VI

Rusga VI

Secmeli Ders IV (Bir Ders Secilecektir) 2 0 ’ 2 ‘ 2 3

Turizmde Halkla Iliskiler
Tiirkiye Turizm Cografyasi
Gidalarda Duyusal Analiz

Gastronomi Yazarligi

Endiistriyel Yiyecek Hizmetleri

Secmeli Ders V (Bir Ders Secilecektir) 2 0 ’ 2 ‘ 2 3

Tatli, Pasta ve Hamur Isleri

Saglik Turizmi

Flizyon Mutfak

Et ve Et Uriinleri

Protokol Bilgisi ve Gorgii Kurallar

PF Secmeli VII (Ozel Ogretim Y dntemleri)

PF Sec¢meli VIII (Smif Yonetimi)

PF TOPLAM
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Isbas1 Uygulamali Egitim***

Secmeli Ders VII (iki Ders Secilecek)

Diinya Mutfaklari-I

Girisimcilik

Turizm Sosyolojisi

Secmeli Ders VIII (iki Ders Secilecek)

Bilimsel Aragtirma Y 6ntemleri

Yemek Stilistligi ve Fotografeilig:

Vejetaryen ve Diyet Mutfagi

Gida Katki Maddeleri

Osmanli Saray Mutfagi

Diinya Mutfaklarinda Yeni Egilimler

Secmeli Ders IX (iki Ders Secilecek)

Mesleki Yabanci Dil IV (Ingilizce)

Gastronomi ve Medya

Liderlik ve Orgiit Kiiltiirii

Genel Saglik Bilgisi ve ilk Yardim

Toplant1 ve Ozel Etkinlik Y6netimi

TOPLAM
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PF Sec¢meli IX (Ogretmenlik Uygulamasi™**¥**)
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8
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Secmeli Ders X

12
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Isbas1 Uygulamali Egitim®***

Secmeli Ders XI (iki Ders Secilecek)

Diinya Mutfaklari-I|

Yemek, Kiiltiir ve Toplum

Turizm Isletmelerinde insan Kaynaklar1 Yonetimi

Sarap Kiiltiirii

Sec¢meli Ders XII (iki Ders Secilecek)

Baharat ve Kahve Kultiiru

Ileri Pastacilik ve Cikolata Sanati

Yiyecek Igecek Isletmelerinde Konsept ve Dizayn

Akademik ve Mesleki Gelisim Projesi

Tiirkiye Zeytinyagh Yiyecek Kiiltiirii

Y oresel Mutfaklar

Secmeli Ders XIII (iki Ders Secilecek)

Is Hayat: I¢in Ingilizce

Gastronomide Giincel Sorunlar ve Yaklasimlar

Turizm Isletmelerinde Etik

Goniilliiliik Caligmalart

Mutfaklarda Atik Yonetimi

TOPLAM

14
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PF Secmeli IX (Ogretmenlik Uygulamasi****)

10

PF TOPLAM

10




*: Segilen ilgili yabanci dil (Segmeli Yabanci Dil) dersini alan 6grenci 6 (alti) yariyil ayni yabanci dil dersini segecektir.

**: Yaz Staji; AKU Lisans Programlari Yaz Staj Yonergesi ve Turizm Fakiiltesi Staj Rehberi dogrultusunda gerceklestirilecektir.
**%: |5 Bagl Egiti Uygulamasini Ogrenciler istege Bagli olarak giiz veya bahar yariyilinda alacaklardir.

**k%%: Ogretmenlik Uygulamasi dersi igin bir dénem basarili olunmasi yeterlidir.

Not: 1)- PF grubundaki segmeli dersler Pedagojik Formasyon dersleridir. Bu dersler mezuniyet igin gerek sart olmayip, istege baglidir ve program mezuniyeti igin gerekli olan 240
AKTS disindadir. Bu kapsamda Pedagojik Formasyon egitiminin tamamlanabilmesi icin PF grubundaki se¢meli derslerden toplam 40 AKTS alinmasi gerekmektedir.

2) Program Derslerini tamamlayarak programdan mezuniyete hak kazanan, ancak Pedagojik Formasyon (PF) derslerini tamamlayamayan 6grenciler kalan Pedagojik Formasyon
derslerini ilgili program/fakiilte biinyesinde alamayacak olup, istemeleri durumunda Egitim Fakultesi biinyesinde agilacak/agilmasi halinde "Pedagojik Formasyon Egitimi Sertifika
Programina kayit olup basarili olduklari PF derslerini saydirarak kalan dersleri burada tamamlama imkanina sahip olabileceklerdir.

PF TOPLAM AKTS KREDISI 40




