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0. GIRIS
0.1. PROGRAMA AIT BILGILER

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii, Turizm Fakiiltesi Dekanligina bagli bir boliim olarak faaliyetlerini
stirdirmektedir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 B6liimii, 2014-2015 Egitim 68retim yilinda 35 birinci 6rgiin

ogretim ve 35 ikinci 6gretim 6grencisiyle egitim-6gretim faaliyetlerine baglamistir. Gastronomi ve Mutfak

Sanatlar1 Boliimii kadrosunda 2 dogent doktor, 1 doktor 6gretim iiyesi, 3 6gretim gorevlisi ve 2 arastirma

gorevlisi bulundurmaktadir. Boliim 6gretim elemanlar1 haricinde Turizm Fakiiltesi, Miithendislik Fakiiltesi

(Gida Miihendisligi Boliimii), Giizel Sanatlar Fakiiltesi, Fen Edebiyat Fakiiltesi, Iktisadi Idari Bilimler
Fakiiltesi, Veteriner Fakiiltesi, Yabanci Diller Yiiksekokulu 6gretim elemanlar1 ile otel yoneticileri ve mutfak

seflerince desteklenmektedir. Tiim fakiiltelerin Ahmet Necdet Sezer Kampiisii igerisinde yer almasi gretim

elemanlarinin fakiilteye erisimini ve egitim vermelerini kolaylastirmaktadir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

Boliimiiniin egitim ve &gretim siiresi dort yil olup, istege bagl hazirlik sinifi (Ingilizce) uygulamasi

bulunmaktadir.

Kanitlar
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1. OGRENCILER

1.1. Programa kabul edilen 6grenciler, programin kazandirmayr hedefledigi ¢iktilar1 (bilgi, beceri ve
davramslar1) 6ngoriilen siirede edinebilecek altyapiya sahip olmalidir. Ogrencilerin kabuliinde gz 6niine alinan
gostergeler izlenmeli ve bunlarin yillara gore gelisimi degerlendirilmelidir.

Afyon Kocatepe Universitesi, Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Birinci Bolimii 6rgiin
ogretim programina ogrenci kaydi, Ogrenci Secme ve Yerlestirme Merkezi (OSYM) tarafindan uygulanan
merkezi sinav sonuglara gére (Sozel puan tiirii) yapilmaktadir. OSYM tarafindan yapilan sinav sonuglarina
gore boliimiimiize yerlestirilen 6grencilerin kesin kayitlar, Yiiksekogretim Kurulu (YOK), OSYM ve
Rektorliik tarafindan belirlenen ilkeler (2547 Sayili Yiiksekogretim Kanunun Egitim ve Ogretim ile lgili
Yiiksekogretime Giris Maddeleri) uyarinca istenen belgelerle, her yil belirlenen ve ilan edilen tarihlerde,
Ogrenci Isleri Daire Baskanlig1 tarafindan yiiriitiilmektedir. Kayit icin zamaninda bagvurmayan veya gerekli
belgeleri zamaninda saglamayan 6grenciler kayit hakkini kaybetmektedirler. Kayit i¢in sunulan belgelerde

eksiklik veya tahrifat oldugunun belirlenmesi, 6grencinin bagka bir yiiksekégretim kurumuna kayitli olmasi

veya baska bir yiiksekogretim kurumundan ¢ikarma cezasi almis olmasi hallerinde, kesin kayit yapilmis olsa

bile kayit iptal edilmektedir. Ayrica, Ogrenciler kayit islemlerini kendileri E-devlet {izerinden

gerceklestirebilmektedirler. Yabanci 6grencilerin boliime kabulii “Afyon Kocatepe Universitesi Uluslararasi

Ogrenci Kabul Y 6nergesi” esaslarina gore yapilmaktadir. Mgili yonerge
https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/16023 7adresinde yer almaktadir.

Programa Kabul Edilen Ogrencilerin Genel Degerlendirmesi

2014-2015 egitim 6gretim doneminde ilk 6grencilerini kabul eden boliim 32 6grenci kabul etmistir. 2015-
2016 ve 2016-2017 donemlerinde 52 6grenci, 2017-2018, 2018-2019, 2019-2020 ve 2020-2021
donemlerinde 62 6grenci kabul edilmistir.

Programa Kabul Edilen Ogrencilerin Hazirhk Simifina iliskin Bilgiler

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimi 6grencileri 2014-2015 egitim 6gretim yilinda zorunlu hazirlik
egitimi kapsaminda muafiyet sinavina girmis ve muafiyet sinavinda basarili olamayan Ogrenciler zorunlu
hazirlik egitimi almistir. 2015-2016 egitim 6gretim yilinda 24 6grenci hazirlik egitimi almis ve sonrasinda
hazirlik sinifi istege bagli oldugu i¢in 6grenci sayilar1 azalmistir. Toplam 36 6grenci hazirlik egitimi almistir ve
18 6grenci hazirlik sinifinda basarili olmus, 18 6grenci ise basarisiz olmustur.
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1.2. Yatay ve dikey gegisle 6grenci kabulii, ¢ift ana dal, yan dal ve 6grenci degisimi uygulamalari ile baska
kurumlarda ve/veya programlarda alinmis dersler ve kazanilmis kredilerin degerlendirilmesinde uygulanan
politikalar ayrintili olarak tanimlanmis ve uygulantyor olmalidir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolumiine yatay gecis ve dikey gecis hakki kazanan Ogrencilerin intibak
islemleri boliimdeki “Muafiyet ve Intibak Komisyonu” tarafindan yapilmaktadir. BSliim kurulu karari ile
Dekanlik makamina bildirilen ve 6grencilerin ders muafiyet uygulamalarimi gergeklestiren komisyon tyeleri
asagidaki sekildedir.

Komisyon bagkani :Dog¢. Dr. Mustata SANDIKCI
Uye: Dog. Dr. Sabri CELIK
Uye: Ars. Gor. Nurullah KART

Ders muafiyeti kapsaminda, yatay gecis, dikey gegis, ¢ift anadal ve yandal uygulamalar ile baska programlarda
ve/veya kurumlarda alinmus dersler ve kazanilmus kredilerin degerlendirilmesi Afyon Kocatepe Universitesi
Onlisans ve Lisans Egitim Ogretim Sinav Y 6netmeliginin esaslarina veAfyon Kocatepe Universitesi Onlisans
ve Lisans Muafiyet Islemleri Yonergesi esaslarina gore uygulanmaktadir.

Y 6nerge esaslarina gore intibak islemleri agagidaki basamaklar izlenerek yapilmaktadir.

1. OSYM yerlestirme sonuglarina son kayit tarihinden sonraki iki hafta icerisinde birim 6grenci islerine
dilekge ile intibak ve muafiyet bagvurusu Ogrenci tarafindan yapilir. Yatay gecis Ogrencilerinin ayrica
basvuru yapmasina gerek yoktur.

2. Dilekgeye 6grencinin daha 6nce alarak basarili oldugu ders igerikleri ile yliksekdgretim kurulu tarafindan
onaylanmig (miihiirli, kaseli ve imzali) not belgesinin eklenmesi zorunludur. S6z konusu belgelerin
fotokopi, faks, onaysiz ve/veya eksik olmasi durumunda bagvuru isleme alinmaz.

3. Son basvuru tarihini takip eden bir hafta icerisinde Birim/Boliim Muafiyet ve Intibak Komisyonlar:
tarafindan degerlendirilerek B6liim Yo6netim Kurulu tarafindan karara baglanmasi beklenir.

4. Ogrenci intibak ve muafiyet sonuglarina B6liim Yonetim Kurulu kararinin 6grenciye teblig tarihinden
itibaren 5 is giinii igerisinde itiraz edebilir. itirazlar, komisyonlar tarafindan yeniden incelenir varsa
degisiklik Bolim Yonetim Kurulu ile karara baglanir.

5. Alman kararlar birim 6grenci islerine iletilerek 6grencinin muaf tutuldugu derslerin harf notu karsiliklar:
eklenir ve 6grenci muafiyet igslemleri tamamlanir.

Turizm Fakiiltesinde yatay ve dikey gecis islemlerinin yan1 sira, 6grenim goren dgrencilerin fakiilte igerisinde
farkli boliimlerde (Gastronomi ve Mutfak Sanatlari, Turizm Rehberligi, Turizm Isletmeciligi) ¢ift anadal ve
yandal yapabilmesi amaciyla da boliimler bazinda komisyonlar olusturularakyandal ve ¢ift anadal miifredatlar:
olusturulmustur. Bu kapsamda, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1Boliimiinde olusturulan Yandal ve Cift
Anadal Komisyonu asagidaki tiyelerden olusmaktadir;

Komisyon bagkani :Dog¢. Dr. Mustata SANDIKCI
Uye : Dog. Dr. Sabri CELIK

Uye : Ars. Gor. Asilhan Semih MUTLU

Ayni zamanda, diger bolumlerden Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimiinde ¢ift anadal ve yandal yapmak
isteyen ogrenciler i¢in sekiz yariyillik 6gretim plani olusturularak bolim web sayfasinda ilan edilmistir. Ayrica,
cift anadal ve yandala iliskin olarak birinci yariyilda yer alan Akademik Oryantasyon dersinde bolim
Ogrencilerine bilgilendirme yapilmaktadir. Bélimde ¢ift anadal ve yandal uygulamalari Afyon Kocatepe
Universitesi ~ Yatay  Gegis Yonergem esaslarma gore uygulanmaktadlr Mgili yonetmehk




universitemizdeki-2/ adresinde yer almaktadir.
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1.3. Kurum ve/veya program tarafindan bagka kurumlarla yapilacak anlagsmalar ve kurulacak ortakliklar ile
Ogrenci hareketliligini tesvik edecek ve saglayacak onlemler alinmalidir.

1.3.1.Anlasma Yapilan Kurum ve Kuruluslar

Turizm Fakiiltesi 6grenci degisim programlar1 kapsaminda, ERASMUS 6grenci hareketliligi, FARABI ve
MEVLANA degisim programi uygulamalarimi gerceklestirmektedir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar
Bolumiiniin ise Tablo 1°de listelenen tiniversiteler ile ERASMUS 6grenci hareketliligi, Tablo 2’de listelenen
tiniversiteler ile FARABI degisim prograni anlasmalar1 bulunmaktadir. B&liim bazinda anlasma olmamakla
birlikte, Turizm Fakiiltesi kapsaminda 6grenciler Kirgizistan-Tiirkiye Manas ve Kazakistan-Ahmet Yesevi
iniversitelerine MEVLANA degisim programi kapsaminda basvuru hakkina sahiptirler.

1.3.2.08renci Hareketliligini Tesvik Edecek Diizenlemeler

Afyon Kocatepe Universitesi Uluslararasi iliskiler Arastirma ve Uygulama Merkezi tarafindan her il
ERASMUS, FARABI ve MEVLANA gibi degisim programlari hakkinda bilgilendirme seminerleri
diizenlenmektedir. Bilgilendirme seminerleri kapsaminda Erasmus hareketlilik tiirleri anlatilmakta ve izlenecek
stiregler hakkinda bilgi verilmektedir. Erasmus kapsaminda Turizm Fakiiltesi Erasmus koordinatorii tarafindan
toplantilar diizenlenmekte ve Erasmus hareketliligine katilmak i¢in Ogrenciler yonlendirilmektedir. Daha
onceden Erasmus programina katilan Ogrencilerin bilgi ve tecriibelerini diger Ogrencilere aktarmalar1 igin
toplantilar diizenlenmektedir. Akademik Oryantasyon dersi kapsaminda ERASMUS, FARABI ve MEVLANA
gibi degisim programlar1 hakkinda bilgilendirmeler birinci yariyil itibari ile yapilmaktadir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiinde ERASMUS 6grenci hareketliligi, Dog¢. Dr. Sabri CELIK
tarafindan, Fakiilte Temsilcisi Prof. Dr. Elbeyi PELIT’e bagl olarak yiiriitiilmekte iken, MEVLANA ve
FARABI degisim programi temsilciligini de Dog. Dr. Sabri CELIK yiiriitmektedir.
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1.4. Ogrencileri ders ve kariyer planlamasi konularinda yonlendirecek damsmanlik hizmeti verilmelidir.
1.4.1. Danismanlik Hizmetleri

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii dgrencileri tiniversiteye kayit olduklari zaman diliminden baglamak
tizere akademik danigman kontroliinde egitimlerine devam etmektedir. Akademik danisman 6grencilerin kariyer
hedefleri dogrultusunda Ogrencilere yardimeci olmaktadir. Turizm Fakiiltesi ders miifredatinda yer alan
Akademik Oryantasyon dersi kapsaminda 6grencilere tiniversite, fakiilte, yonetmelikler ve en 6zelde kendi
bolumleri ile ilgili bilgiler verilmektedir. Bu kapsamda 6grencilerin mezun olduktan sonra elde edebilecegi
kariyer firsatlari ve bu firsatlardan faydalanmak i¢in yapmasi gerekenlerin bilgisi verilmektedir. Ayrica
Ogrencilere staj yeri bulmak i¢in firsat sunan kariyer giinleri diizenlenmekte, 60 is giinii zorunlu staj ve
dordiincii sinifta is bas1 uygulamali egitim kapsaminda sektorii yakindan tanitmak i¢in firsatlar verilmektedir.
Bolim bazinda alaninda uzman kisiler ile egitimler, seminerler, atélye c¢alismalar1 ve paneller
diizenlenmektedir. Ulke ¢apinda sektorii daha yakindan taniyabilecekleri EMITT Turizm Fuari, Izmir
Gastronomi Kongresi, Ankara Gastronomi Zirvesi gibi etkinliklere 6grencilerin ziyareti saglanmaktadir. Ayrica
her yartyilda iki kez sektor ve 6grencilerin bir araya gelmesini saglayan etkinlikler diizenlenmektedir.

1.4.2. Ogretim Elemanlarinin Danismanlik Hizmetlerine Katkilar
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2019-2020 egitim-6gretim yili danigmanlik hizmetleri boliim bazinda alt1 farkli 6gretim elemani tarafindan
yuriitiilmustir (Bkz. Tablo 3). Akademik danismanlik hizmetleri kapsaminda, 6gretim elemanlar1 6grencilerin
ders se¢imlerini saglikli bir sekilde yapmasini saglamaktadir. Bunun yani sira, staj danismanlig ile 6grencilerin
staj konusunda bilgilendirilmesi saglanmaktadir.

1.5. Ogrencilerin program kapsamindaki tiim dersler ve diger etkinliklerdeki basarilar1 seffaf, adil ve tutarh
yontemlerle 6l¢tilmeli ve degerlendirilmelidir.

1.5.1. Basan Olcme ve Degerlendirme Yéntemi

Ogrencilerin derslerdeki basarilari, Tiirkiye Yiiksekogretim Yeterlilikler Cercevesi (TYYC) ve Afyon
Kocatepe Universitesi Bologna Bilgi Paketindeki igerik ve siireclere uygun olarak sinav, 6dev, sunum ve proje
odevleri gibi araglarla olciilmektedir. Ogrencilerin derslerdeki basarilarinin degerlendirilmesinde hangi
araclarin kullanilacag1 ve agirliklarinin ne kadar olacagi, dersi verecek 6gretim eleman tarafindan her yariyl
basinda sistemde tamimlanarak &grenciye ilan edilmektedir. Ilgili ders icin 6grencilerin sorumlu olacaklari ara
sinav, Odevler, projeler, sunumlar, donem sonu smavi gibi yontem/araglar ve basari oranlarina etkileri

tanimlanmaktadir. Yariyll igerisinde yapilmasi gereken tiim sinavlarin programlar1 once taslak olarak

hazirlanmakta, 6grencilerden ve 6gretim elemanlarindan gelen geribildirimler dogrultusunda son halini almakta
Fakiilte Yonetim Kurulu onayim aldiktan sonra kesinlesmekte ve herkese duyurulmaktadir.

Ogrencinin basaris1, yariyil basinda tanimlanmis olan basar1 degerlendirme araclarinda aldig1 notlarin belirtilen
oranlar dahilinde hesaplanmasi ile elde edilmektedir. Yartyil sonunda 6grencilerin 100 tizerinden elde ettikleri
notlar, genel basar1 diizeyi de goz Oniine alinarak, harf notuna donistiiriilmekte ve dortliik sistemdeki
karsiliklar1 hesaplanmaktadir. Bu dogrultuda, Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans ve Lisans Egitim-Ogretim
ve Sinav Y onetmeligi’nde tanimlanan harf araliklar1 Tablo 4°de sunulmustur.

Basar1 6l¢gme ve degerlendirme yontemleri, Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans ve Lisans Egitim-Ogretim ve
Siav Y 6netmeligi esaslarina gore degerlendirilmektedir. Ogrenci basarisim ifade eden notlarin sayisal degerleri

ve onlara karsilik gelen harf notlar1 ile basartyr tanimlayan 6zel kosullar yonetmelik ¢ergevesinde tanimlidir.

fgili yonetmelik https://kms.kaysis.gov.tr/Home/ Goster/40519adresinde yer almaktadir.

Boéliimde, basar1 degerlendirme kapsaminda ayrica sekiz yariyillik 6gretim planinda bir ders olarak yer alan ve
18 AKTS tanimlanmis olan “Staj” degerlendirilmektedir. Bu kapsamda her egitim-6gretim yil1 baglangicinin ilk
tic haftasinda stajin1 gergeklestiren 6grencilerden Staj Dosyasi teslim alinmakta; dosyalar Staj Komisyonu
tarafindan degerlendirilmekte ve Ogrencilere duyurulan bir tarihte staj miilakat sinavlar1 gerceklestirilerek
ogrenciye “YETERLI” ya da “YETERSIZ” notu verilmektedir.

1.5.2 Olgme ve Degerlendirme Y6ntemlerinin Uygulanmasi

Sinavlar belirlenen ve 6grencilerin gorebilecegi fakiilte web sayfasinda, ilan panolarinda ve her katta bulunan
ekranlarda ilan edilen kurallar ¢ergevesinde, gézetmen 6gretim elemanlar1 esliginde 6grenci sayisina uygun
siiflarda gerceklestirilmektedir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimii 6grencileri Afyon Kocatepe
Universitesi Onlisans ve Lisans Egitim-Ogretim ve Smav Y&netmeliginin Sinavlar ve Degerlendirme Esaslari
cergevesinde ara sinav ve donem sonu sinavlarina girmektedir. Ara sinav ve donem sonu sinavlarinin yani sira
ders igerisinde verilen 6devler, proje ¢alismalari, devam durumu ve dgrencinin basaris1 goz 6niine alinmaktadir.
Ogrencilerin agiklanan sinav sonuglarima 5 is giinii icerisinde dilekge ile itiraz etme hakki bulunmaktadir.

Sinavlarin adil ve seffaf olmasimi saglamak amaciyla asagida listelenen Turizm Fakiiltesi Sinav Kurallar
uygulanmaktadir ve bu kurallar yazili olarak sinif giris kapilar1 ve duyuru panosunda ilan edilmektedir.

a. Simava girecek Ogrencilerin kimlik kartlarini siranin tizerinde bulundurmalar1 gerekmektedir. Kimliksiz
Ogrenciler sinava alinmaz.

b. Sinava girecek 6grencilerin yanlarinda cep telefonu vb. iletisim ve elektronik cihazlar1 sinav salonuna
getirmemeleri gerekmektedir. Zorunlu nedenlerden dolayr getirmek zorunda olanlarin tiim cep telefonu ve
diger cihazlarim sinav gozetmeninin gosterdigi yere birakmalart zorunludur. Sinav sirasinda dgrencinin
tizerinde, sirasinda, ¢anta vb. yaninda bulundugunun tespiti halinde gozetmen tarafindan 6grencinin sinav
kagitlar1 alinarak tutanak tutulur. Yaninda cep telefonu vb. cihaz getirenlerin bu cihazlarinin kaybolmasi
durumunda Turizm Fakiiltesi sorumlu degildir, sorumluluk tamamiyla 6grencilere aittir.



ax.

Ogrenciler smava en az 15 dakika 6nce gelmek ve hangi salonda smava girecegini duyuru alanindan
ogrenmekle yikiimliidiir. Sinavin ilk 15 dakikasindan sonra gelen 6grenciler sinava alinmayacaktir. Yanlis
salonda veya yanlis dersin siavina girilmesi durumunda sorumluluk tamamiyla 6grencilere ait olup
herhangi bir hak talep edemez.

Sinav salonunda oturma diizeninden sinav gorevlileri yetkilidir. Sinav gorevlileri, sinav baglamadan veya
sinav esnasinda gerekli gérdiigti durumlarda 6grencinin yerini degistirebilir.

Sinav esnasinda her ne sebeple olursa olsun salondan ¢ikan 6grenci tekrar sinava alinmaz.

Sorularin dagitimi sirasinda sinifta olan 6grenciler sinava girmis sayilir. Siav tutanagini imzalamadan ve
sinav kagidini teslim etmeden sinavdan ¢ikmasi miimkiin degildir.

Sinav siiresince sinavi yiiriiten gorevlilere sorularda olusabilecek hatalar disinda soru sormak yasaktir.

Siav sirasinda cevap kagitlarindaki kimlik bilgilerinin doldurulmasi ve imzalarin tiilkenmez kalemle
atilmasi zorunludur.

Dersi yiiriiten 6gretim elemaninin izniyle; sinav sirasinda hesap makinesi, sozliik, hesap plan1 gibi araglar
kullanilabilir (Cep telefonlar1 hesap makinesi olarak kullanilamaz). Ayrica sinav esnasinda silgi, kalem ve
hesap makinesi gibi araglarin degistirilmesi yasaktir.

Sinav gorevlileri; sinav kurallarini, diizenini ve isleyisini bozan, sinavin yapilmasini engelleyen ve sinav
gorevlilerine hakaret eden 6grenciler hakkinda tutanak tutar ve bu 6grenciler hakkinda islem yapar.

Sinava girerken siralarin veya diger demirbaslarin tizerine yazilan yazilar o siralarda oturan Ogrenciler
tarafindan silinmelidir. Aksi takdirde mesuliyet bizzat 6grenciye aittir.

Siav gorevlileri tarafindan, kopya ¢eken veya kopya ¢cekmeye tesebbiis eden dgrencilerin tespit edilmesi
halinde tutanak tutularak ders sorumlusu 6gretim elemanina teslim edilir. Kopya ¢eken veya tesebbiis eden
Ogrenciler uyarilmak zorunda degildir.

Sinavlarda kopya ¢eken, kopyaya tesebbiis eden, kopya veren; 6dev, rapor, bitirme tezi ve benzeri ¢alismalarda
referans vermeden alinti yapan 6grenci o dersten basarisiz sayillmaktadir. Ayrica, 6grenci hakkinda disiplin
islemi yapilmaktadir. Ogrencilerle ilgili disiplin siireci 18/8/2012 tarihli ve 28388 sayili Resmi Gazete ’de
yayimlanan “Yiiksekogretim Kurumlar1 Ogrenci Disiplin Ynetmeligi” hiikiimleri uyarinca yiiriitiilmektedir.
Bu kapsamda, boliimde yiiriitiilen disiplin siireci agsamalar1 genel olarak su sekildedir:

Disiplinsiz davraniglarda bulunan dgrencilerin tespit edilmesi durumunda ilgili 6gretim eleman: tarafindan
konu hakkinda tutanak tutulmasi ve fakiilte dekanligina teslim edilmesi,

Fakiilte dekani tarafindan disiplin islerinden sorumlu sorusturmaci Ogretim iliyesinin atanmasi ve
disiplinsizlikle ilgili belgelerin ulagtirilmast,

Sorusturmact 6gretim tiyesi tarafindan belgelerin incelenmesi, ilgili 6grencinin konu hakkinda
bilgilendirilmesi, savunmasinin talep edilmesi (Ogrencinin 7 giin icerisinde savunmasini teslim etmesi
zorunludur),

Sorusturmact 6gretim iiyesi tarafindan 6grenci savunmast ve dgretim elemani tutanaklarinin karsilikli
olarak incelenerek degerlendirilmesi ve fakiilte 6grenci islerinden 6grencinin daha 6nceki donemlere ait
disiplin cezasi durumunun sorgulanmasi,

Sorusturmaci 6gretim tiyesinin nihai 6neri/sonug raporunu fakiilte dekanligina sunmast,

Fakiilte dekanlig1 tarafindan disiplin cezasinin kesinlestirilmesi ve 6grenciye cezanin teblig edilmesi,

Boliimde 6grencilere kopya ¢cekme hususunda verilecek cezalar su sekildedir:



a. Sinavda kopya c¢ekmeye tesebbiis etmek fiili “Yiiksekogretim Kurullarinda Ogrenci Disiplin
Yo6netmeliginin 5(d) Maddesi uyarinca” Kinama cezast ile

b. Sinavda kopya ¢ekmek veya ¢ektirmek fiili “ Ayn1 Yonetmeligin 7(e) Maddesi uyarinca” Yiiksekogretim
Kurumundan bir yariyil uzaklastirma cezasi ile

c. Kendi yerine bagkasini sinava sokmak veya bagkasinin yerine sinava girmek fiili “Ayn1 Y 6netmeligin 8(d)
Maddesi uyarinca” Yiiksekogretim Kurumlarindan iki yariyil uzaklastirma cezasi ile cezalandirilir.
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1.6. Ogrencilerin mezuniyetlerine karar verebilmek igin, programin gerektirdigi tiim kosullarin yerine
getirildigini belirleyecek giivenilir yontemler gelistirilmis ve uygulaniyor olmalidir.

1.6.1. Ogrenci ve Mezun Sayilarna iliskin Bilgiler

[k mezunlarim 2018-2019 egitim-6gretim doneminde veren Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6grenci
ve mezun sayilarina iligkin bilgiler Tablo 5’de verilmistir.

1.6.2.Mezuniyet Belirleme Yontemleri

Ogrencilerin mezuniyet karar siireci, Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans ve Lisans Egitim-Ogretim Sinav
Y onetmeliginin https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/40519diploma ile ilgili esaslarina ve Afyon Kocatepe
Universitesi Diploma, Diploma Eki ve Diger Belgelerin Diizenlenmesine iliskin Yonerge esaslarinagore
diizenlenmektedir. Bu kapsamda;

a. Bolim ve programin yikiimlaliklerini yerine getiren ve mezuniyetine hak kazanan 6grencilerin se¢imi
Ogrenci Bilgi Sistemi (OBS) iizerinden yapilir. OBS iizerinden mezun onay1 alinamayan hallerde ilisik
kesme isleminin manuel olarak belge diizenlenmesi ve onay verecek birim sorumlularin isim ve
imzalarinin bulunmasi gerekmektedir.

b. Mezuniyete onay verecek boliim/program sorumlulart OBS iizerinde tanimlanir, tamimlanan onay
birimlerince mezuniyet onay islemi gergeklestirilir.

c. Mezuniyet onay islemi sona eren dgrenciler i¢in ilgili birimlerce diizenlenen transkript ve diploma foyleri
olusturulur.

d. Mezuniyet Komisyonunca incelenerek “Mezuniyet Komisyon Raporu” diizenlenir. Enstitiilerde ise
Enstitliniin Ynetim Kurulu kararina istinaden transkript ve diploma foyleri diizenlenir.

e. Mezuniyet Komisyon Raporu, transkript ve diploma foyii diploma basimi igin Ogrenci Isleri Daire
Bagkanligina gonderilir.

Birimlerinden OBS tizerinde alinan ilisik kesme belgeleri iki niisha olarak diizenlenir. Belge tizerindeki imzalar
tamamlandiktan sonra bir belge 6grenciye verilir. Ikinci niisha, ilgili birimce donem itibariyla arsivlenir ve imha
edilmez. Enstitiilerde ilisik kesme islemlerinde, ilgili enstitiiniin ilisik kesme belgesi kullanilir. ilisik kesme
belgesi ile bagvuran mezuna diplomasi vb. belgeleri verilir.

1.6.3.Mezuniyet Belirleme Yonteminin Giivenilirligi

Afyon Kocatepe Universitesi Onlisans ve Lisans Egitim-Ogretim ve Smav Y énetmeliginin besinci bolimiindeki
diploma ile ilgili yonetmelik maddelerine ve Afyon Kocatepe Universitesi Diploma, Diploma Eki ve Diger
Belgelerin Diizenlenmesine iliskin Yonerge’ye ilave olarak, 6grenci isleri tarafindan &grenci bilgi sistem
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programinda yer alan mezun adaylarin igslemlerinde;
a. Agirlikli Genel Not Ortalamast (AGNO) kontrolii,
b. Kredi kontrolii,
¢. AKTS kontrolii, zorunlu ders kontrolii,
d. Se¢meli ders kontrolii,
e. Basarisiz ders kontroli,
f. Staj kontrolii yapilir ve mezun dgrencilerin listesi olusturulur.

Mezun listesinin olusturulmasinda otomasyon kullanilmasi, tiim 6grenciler i¢in esit ve giivenilir bir sonug
ortaya c¢ikartmaktadir.Mezun 6grencilerin listesi 6grencilerin akademik danismanina 6grenci bilgi sistemi
tizerinden gonderilmektedir ve danisman tarafindan 6grencilerin mezuniyet sartlarimi sagladigina dair onay
alinmaktadir. Onaylanan 6grenciler transkriptleri ile birlikte boliim yonetim kurulunun onayimin alinmasi igin
boliime gonderilmektedir. Boliim yonetim kurulu karari ile 68rencilerin mezuniyetlerine karar verilmektedir.
Sonug olarak, mezun 6grencilerin belirlenmesi i¢in otomasyon programinin kullanilmasi, akademik danisman
onayinin alinmasi ve yonetim kurulu kararmin alinmasi mezuniyet kosullarinin saglanmasi igin giivenilirligi
arttirmaktadir.
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2. PROGRAM EGITIM AMACLARI
2.1. Degerlendirilecek her program i¢in program egitim amaglari tanimlanmis olmalidir.

2.1.1.Tanmlanan Program Ogretim Amaclan
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimiiniin Ogretim Amaglar:

POA 1: Meslek hayatinda teknolojik, sosyal ve etik sartlar1 gozeterek turizm sektoriinde, kamu ve ozel
kuruluslarda gorev alabilen yetkinlige sahip mezunlar yetistirmek.

POA 2: Asc1 yardimcisi, asc1, ascibasi, yiyecek igcecek servis elemani, gastronomi yazari, yemek stilisti ve
fotografcisi, restoran isletmecisi, mutfak egitimcisi, yiyecek i¢ecek danigmanligi gibi gorevlerde etkin bir lider
ve uyumlu bir takim tiyesi olarak meslek hayatini siirdiirebilen mezunlar yetistirmek.

POA 3: Siirekli egitim anlayis1 ile akademik gelisimlerine devam eden, egitim kurumlarinda egitimci olarak
gorev alabilen mezunlar yetistirmek.

POA 4: Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alaninda giinceli takip eden, alanin gelisimine katkida bulunan bireyler
yetistirmek

2.1.2.Program Ogretim Amaclannin Yayimlanmasi

Program 6gretim amagclara Afyon Kocatepe Universitesi Bologna Bilgi Sistemi icerisinde yer verilmektedir.
Bununla birlikte Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimi  program  6gretim  amaglari
https://turizm.aku.edu.tr/bolum-genel-tanitimi2/ web adresinde yayinlanmaktadir. Boliim tanitim sayfasinda
program Ogretim amaglarina ulagsmak i¢in link verilmistir.

2.2. Bu amaglar; programin mezunlarinin yakin bir gelecekte erismeleri istenen kariyer hedeflerini ve mesleki
beklentileri tanimina uymalidir.
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2.2.1.Boliim Ozgorevleri
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimiiniin 6zgorevleri;

BO1:Bilimsel ilkeler 15181nda uluslararasi rekabette iilkemiz yiyecek icecek sektoriiniin sahip oldugu konumu
tyilestirecek, insani degeri yliksek, elestirel yaklasima sahip 6grenciler yetistirmek.

BO2:Yiyecek igecek sektoriinde iilkemizin rekabet giiciinii artirict, ulusal diizeydeki bilgi ve refahi gelistirici
bilimsel arastirma faaliyetlerinde bulunmak ve topluma hizmet etmek.

2.2.2.Boliim Ozgorevlerinin Yayimlanmasi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim Ozgorevleri, Afyon Kocatepe Universitesi Turizm Fakiiltesi web
sitesinde yer alan Boliimler sekmesi altinda Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii “B6lim Genel Tanitimi”
bashigr altinda yayimlanmaktadir. Ilgili alana https://turizm.aku.edu.tr/bolum-genel-tanitimi2/adresinden
ulasilmaktadir.
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2.3. Kurumun, fakiiltenin ve boliimiin 6zgorevleriyle uyumlu olmalidir.

2.3.1. Universite Ozgorevleri

Afyon Kocatepe Universitesi Ozgorevleri; “Evrensel diizeyde bilimsel bilgi iiretmek, mesleki acidan
cagdaslariyla rekabet edebilen nitelikli bireyler yetistirmek ve bolgesel kalkinmaya katki saglamaktir.”

2.3.1.1. Universite Ozgorevlerinin Yayimlanmasi

Afyon Kocatepe Universitesi Ozgorevleri iiniversite web sitesi iiniversite hakkinda genel bilgiler sekmesi
altinda misyonumuz ve vizyonumuz bashigr altindaki https://aku.edu.tr/hakkimizda/universitemizgenel-

bilgiler/misyon-vizyonumuz/ belirtilen web adresinde yer almaktadir.

2.3.1.2. Program Ogretim Amaclan ve Universite Ozgorevlerinin Uyumu

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiiniin Program 6gretim amagclar1 ile Afyon Kocatepe Universitesi
Ozgorevlerinin bilesenleri ile aralarindaki ¢apraz iligkiler ve uyum Tablo 7’de ele alinmustir.

2.3.2.Fakiilte Ozgorevleri

Turizm Fakiiltesi Ozgorevleri; “Bilimsel ilkeler 1s1ginda uluslararasi rekabette iilkemiz turizm sektoriiniin
sahip oldugu konumu iyilestirecek, insani degeri yiiksek, elestirel yaklagima sahip 6grenciler yetistirerek,

sektorde lilkemizin rekabet giiciinii artirici, ulusal diizeydeki bilgi ve refahi gelistirici bilimsel arastirma

faaliyetlerinde bulunmak ve topluma hizmet etmektir”.

2.3.2.1.Fakiilte Ozgorevlerinin Yayilanmasi
Turizm Fakiltesi o6zgorevleri fakiilte web sitesinde misyonumuz ve vizyonumuz sekmesinin altinda
https://turizm.aku.edu.tr/misyon-vizyon/ adresinde yayimlanmaktadir.

2.3.2.2.Program Ogretim Amaclan ve Fakiilte Ozgorevlerinin Uyumu
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiiniin Program 6gretim amaglar1 ile Turizm Fakiiltesi 6zgorevlerinin
bilesenleri ile aralarindaki ¢apraz iliskiler ve uyum Tablo 8’de ele alinmistir.

2.3.3. Boliim Ozgorevleri

BO1:Bilimsel ilkeler 1s131nda uluslararas: rekabette iilkemiz yiyecek i¢ecek sektoriiniin sahip oldugu konumu
tyilestirecek, insani degeri yliksek, elestirel yaklasima sahip 6grenciler yetistirmek.

BO2:Yiyecek igecek sektoriinde iilkemizin rekabet giiciinii artirici, ulusal diizeydeki bilgi ve refahi gelistirici
bilimsel arastirma faaliyetlerinde bulunmak ve topluma hizmet etmek.

Program Ogretim Amaglar1 ve Boliim Ozgorevleri Uyumu Tablo 9'da yer almaktadir.
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2.4. Programin gesitli i¢ ve dis paydaslarini siirece dahil ederek belirlenmelidir.

2.4.Program Ogretim Amaclannn Belilenmesinde i¢ ve Dis Paydaslann Rolii
2.4.1.Programm I¢ Paydaslan

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Programinin i¢ Paydaslar;

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Lisans Programi 6grencileri,

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Lisans Programi mezun durumdaki 6grenciler,

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Lisans Programi 6gretim elemanlart,

Fakiilte biinyesindeki diger boliimlerin (Turizm Isletmeciligi, Turizm Rehberligi) 6gretim elemanlar
Turizm Fakiiltesi Dekanligi,

Afyon Kocatepe Universitesi Rektorliigii.

2.4.1.1. Program Ogretim Amaclarmin Belidenmesinde i¢ Paydaslann Katkisi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii i¢ paydaslarinin program dgretim amaclarina sagladig: katkilar Tablo
10°da belirtilmektedir. Ayrica Tablo 11°de yer alan anket ile programin i¢ ve dis paydaglarinin program gretim
amaclarina iliskin katilim diizeyleri tespit edilmistir. I¢ ve dis paydas goriisleri neticesinde program ogretim
amagclarinda giincellemeler yapilmaktadir.

2.4.2. Programm Dis Paydaslan
2.4.2.1. Programm Dis Paydaslan
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Programinin Dis Paydaslar1 asagidaki sekildedir;
Yasal Kuruluslar (Milli Egitim Bakanligi, Yiiksek Ogretim Kurumu, Olgme, Se¢me ve Yerlestirme
Merkezi)
Mezunlar
Meslek Odalar1/Birlikler(AFPAD vb.)

Diger niversitelerin Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 bolumleri
Kisa siireli is ortakligi igerisinde bulunulan kurumlar (staj, proje, Isbas1 Uygulamali Egitimvb.)

2.4.2.1. Program Ogretim Amaclarinmn Belirlenmesinde Dis Paydaslann Katkisi
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimii dis paydaslar ile etkinlikler basta olmak tizere, farkli iletisim

kanallar1 yoluyla iletisim kurulmakta ve bu siirecte program ile ilgili goriisleri alinmaktadir. Her bir paydasa
iligkin faaliyetler Tablo 12’de belirtilmektedir.
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2.5. Kolayca erisilebilecek sekilde yayimlanmig olmalidir.
2.5.Program Ogretim Amaclannin Yayimlanmasi

Program ogretim amaglari, Turizm Fakiiltesi web sitesinde Boliimler sekmesinde Gastronomi ve Mutfak
Sanatlart  “Bolim  Genel Tamitimi” bash@ https://turizm.aku.edu.tr/bolum-genel-tanitimi2/adresinde
yayimlanmaktadir.
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2.6. Programin i¢ ve dis paydaslarinin gereksinimleri dogrultusunda uygun araliklarlagiincellenmelidir.
2.6. Program Ogretim Amaclanm Giincelleme Yéntemi
2.6.1. Program Ogretim Amaclarm I¢c Paydaslann Gereksinimlerine Gore Giincellenme Yéntemi

Program egitim O6gretime basladifinda isletme ve yonetim temelli olarak hazirlanan miifredat sektoriin ve
ogrencilerin goriisleri alinarak mevcut egilimler dogrultusunda 6grencilerin ihtiyaglarina cevap verebilecek
sekilde yeniden diizenlenmis ve amaglar yeniden tamimlanmistir. Bu baglamda sektoriin ihtiyag duydugu
mesleki ve teknik beceriye sahip 6grencilerin mezun edilmesi hedeflenmektedir.

Program ogretim amaglarimin i¢ paydaslarin gereksinimlerine gore giincellenmesinde Ogretim elemanlar
tarafindan periyodik olarak yapilan akademik degerlendirmetoplantilar1 sonucunda alinan kararlara gore ders
planinda revize yapilmistir. Bu kapsamda dordiincli yariyilda baslayan uygulama dersleri ikinci yariyilda
verilmeye baglanilmis boylece birinci sinifta staj yapmak isteyen Ogrencilerin temel bilgileri almalar
saglanmustir.

I¢c paydaslardan dekanlik ve birimlerin katilimi ile gerceklesen akademik acilis ve kapamis degerlendirme
toplantilarinda 6grencilerin sektor ile daha uyumlu hale gelmesi ve teorik bilgilerini sektérde pekistirmesi igin
Is Bast Uygulamali egitim dersi yedinci ve sekizinci yariyila eklenmistir. Bu kapsamda Is Basi Uygulamali
egitim dersini tercih eden bir 6grenci bir donem boyunca her hafta 5 giin isletmeye giderek uygulamali olarak
sektorel bilgi edinme firsat1 bulmasi saglanmistir.

Ic paydaslardan 6grencilere miifredat ve ders igeriklerine iliskin anket sonuglari ve derslerde 6grencilerin
gorisleri dikkate alinarak uygulama dersleri fazlalastirilmis ve se¢meli ders yelpazesi genisletilmistir. Ayni
zamanda Ogrencilerin zorunlu staj kapsaminda yaptiklar1 staj degerlendirme formlar1 ve dosyalar1 incelenerek
tespit edilen eksiklerin iyilestirme calismalar1 yapilmistir. Program Ogretim amaglarinin i¢ paydaslarinin
gereksinimlerine gore gilincellenmesi stireci sekil 1'de yer almaktadir.

2.6.2. Program Ogretim Amaclarm Dis Paydaslann Gereksinimlerine Gore Giincellenme Yéntemi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimiinde program 6gretim amaglarimin dig paydaslarin gereksinimlerine
gore giincelleme yontemleri agsagidaki sekildedir;

MEB, YOK ve OSYM gibi yasal kuruluslarca getirilen yeni diizenlemeler dogrultusunda gerekli degisiklik
ve giincellemeler ivedilikle yerine getirilmektedir.

Mezunlardan alinan bilgiler dogrultusunda, program igeriginde ne gibi zenginlestirmeler yapilabilecegi
hususunda boliim bagkanligi ve 6gretim elemanlar1 arasinda fikir aligverisleri yapilmaktadir. Ancak bu
noktada bolimiin ilk mezunlarin1 2018-2019 egitim-6gretim yilinda vermis olmasi ve mezun ogrenci
sayisinin nispeten az olmasi dolayisiyla iki donem daha mezun verildikten sonra ortaya ¢ikan gereksinim
durumuna gore 6gretim amaclarinda giincelleme yapilmasi 6ngoriilmektedir.

Diger tiniversitelerin Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 boliimlerinin miifredati donemsel olarak takip
edilmekte, kiyaslama teknigi ile program Ogretim amaglarimi iyilestirici unsurlar tespit edilmesi
durumunda boliim miifredatina uygulanmasi i¢in ¢aligmalar gergeklestirilmektedir.

Sektor profesyonellerinin, meslek odalarinin ve birliklerin goriisleri alinarak boliim miufredatina
uygulanmasi i¢in ¢caligsmalar gergeklestirilmektedir.

Program 6gretim amaglarinin i¢ paydaslarinin gereksinimlerine gore giincellenmesi siireci sekil 2'de yer
almaktadir.
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3. PROGRAM CIKTILARI
3.1. Program ¢iktilari, program egitim amaglarina ulasabilmek i¢in gerekli bilgi, beceri ve davranis
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bilesenlerinin tiimiinii kapsamali ve ilgili (MUDEK,FEDEK,SABAK,EPDAD vb. gibi) Degerlendirme
Ciktilarini da icerecek bigimde tanimlanmalidir. Programlar, program egitim amaglariyla tutarli olmak
kosuluyla, kendilerine 6zgii ek program ¢iktilar1 tanimlayabilirler.

3.1. PROGRAM CIKTILARI
3.1.1. Gastronomi ve Mutfak Sanatlann Program Ciktilan

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii program c¢iktilarinin olusturulmasi siirecinde TY YC, Turizm Egitimi
Degerlendirme ve Akreditasyon Kurumu (TURAK) lisans diizeyi ortak ¢ikt1 6l¢iitleri ve Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 program ¢ikt1 olgiitleri dikkate alinmistir. Bununla birlikte, program ¢iktilari taslak olarak i¢ ve dis

paydaslara form olarak gonderilmis ve gelen yamitlar program ¢iktis1 olusturma siirecine dahil edilmistir.

Nitekim Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimii icin 6ngoriilen program ciktilart boliim kurulunda
goriisiildiikten sonra i¢ ve dis paydaslara da gonderilerek ¢iktilarin hem akademik boyutta hem de sektorel

boyutta daha nitelikli hale getirilmesi saglanmistir. Elde edilen yamtlar dogrultusunda, program ¢iktilarinin

bazilarinda sadelestirmelere gidilmis, diger bazi ¢iktilar ise zenginlestirilmis ve Bologna Bilgi Paketi tizerinde

gerekli giincellemeler yapilarak Ogrenci Bilgi Sistemine aktarilmistir. Kapsamli bir inceleme sonucunda
olusturulan g¢iktilar Tablo 13°de verilmektedir.

3.1.2.Program Ciktilann Belileme Yontemleri
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii program ¢iktilarinin belirlenmesi siirecinde, egitim-6gretim igeriginin
sekillenmesinde rol oynayan ¢ok sayida unsur dikkate alinmakta ve bunlar Sekil 3’de sunulmaktadir. Buna bagl

olarak program ¢iktilarinin belirlenmesinde asagidaki hususlar g6z oniine alinmistir.

a. Tirkiye ve Tiirkiye disindaGastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolumii ile ilgili miifredat ve program
ciktilarinin incelenmesi,

b. TYYC 6. Diizey (Lisans Egitimi) Yeterlilikleri, TYYC Kisisel Hizmetler Temel Alan1 Yeterliliklerinin
incelenmesi,

c. TURAKDegerlendirme Olgiitleri igerisinde yer alan lisans diizeyi Turizm alani ortak program ¢iktilar1 ve
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 program ¢iktilari,

d. Afyon Kocatepe Universitesi Tiirkiye Yiiksekogretim Yeterlikler Cercevesi Uyumu ve Miifredat
Revizyonu Kilavuzunda yer alan program ¢iktilar1 hazirlama ilkelerinin incelenmesi,

e. Turizm ve Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alan akademisyenlerinin goriislerinin alinmasi,
f. I¢ ve dis paydaslarin boliim ile ilgili beklenti ve ihtiyaglarinin tespiti,

g. Derslere ait igeriklerin incelenmesi,

Kanitlar

Program Ciktilarinin Belirlenmesi.docx

3.2. Program ¢iktilarinin saglanma diizeyini donemsel olarak belirlemek ve belgelemek i¢in kullanilan bir
Oleme ve degerlendirme siireci olusturulmus ve isletiliyor olmalidir.

3.2.Program Ciktilarim Degerlendirme Siireci
3.2.1. Program Ciktilaninin Saglanma Diizeyine lliskin Olcme ve Degerlendirme Yontemi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimii program ¢iktilarinin madde bazinda donemsel olarak takibinde
mimkiin oldugunca somut kanitlar elde edilmeye c¢alisilmaktadir. Buna iliskin kullanilan Glgme ve
degerlendirme yontemleri Tablo 14°de yer almaktadir.
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Program ¢iktilarinin saglanma diizeyinin tespit edilmesi amaciyla Tablo 15°’de belirtilen arag¢ ve teknikler
kullanilmaktadir. Buna bagh olarak, elde edilen bulgularin/kanitlarin yanisira mezun durumdaki 6grencilere
anket uygulanarak dolayl1 veriler elde edilmektedir. Sonraki asamada Tablo 15°e iligkin kanitlar ve anketler
boliim kurulunda degerlendirilmektedir.

3.2.2. Program Ciktilanim Saglamak i¢in Yaklasim ve Uygulamalar

Program c¢iktilarinin her bir ¢iktinin saglanmasi amaciyla programda kullanilan yaklagim ve uygulamalar
ayrintil1 olarak Tablo 16’da agiklanmustir.

Kanitlar

3.3. Programlar mezuniyet asamasina gelmis olan 6 grencilerinin program g¢iktilarint sagladiklarini
kanitlamalidir.

Mezun durumdaki 6grencilere (dordiincii sinif)uygulanan anket ile elde edilen veriler, program ¢iktilarina
ulagsma diizeyini dolayli olarak 6lgmektedir. Bu kapsamda 2020-2021 egitim-6gretim yil1 mezun durumdaki
Ogrencilere uygulanan anket sonuclarina Tablo 17°de yer verilmistir.

Tablo 17 genel olarak degerlendirildiginde, katilime1r durumdaki 6grencilerin program ¢iktilarina ortalamanin
tizerinde ve biiyiik oranda ulagtigi gortilmektedir. Program ¢iktilar1 igerisinde en yiiksek diizeyde saglanan
ciktilar 4,09 ortalama ile “Gastronomi ve mutfak sanatlar1 alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve
uygular” ve “Yiyecek icecek maliyet analizi, kontrolii ve menii fiyatlandirmasi1 yapar” ¢iktilaridir. . Diger
yandan, program c¢iktilarinda digerlerine oranla daha az saglanan ¢iktilar ikinci yabanci dil 6gretimi ve yabanci
dil 6gretimine iliskin ¢iktilardir. Bu kapsamda, boliim kurulunda gergeklestirilen bilgi aligverisinde 2021-2022
egitim-0gretim y1linda miifredat degisikligi yapilarak dil derslerinin sayisinin ve niteliginin arttirilmasi yoniinde
fikir birligine varilmigtir.

Kanitlar
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4. SUREKLI IYILESTIRME
4.1. Kurulan 6l¢gme ve degerlendirme sistemlerinden elde edilen sonuglarin programin siirekli
iyilestirilmesine yonelik olarak kullanildigina iligskin kanitlar sunulmalidir.

SUREKLI iYILESTIRME
4.1 Kurulan Olgme Degerlendirme Sisteminin Siirekli Iyilestirilmesi
4.1.1. Yapilan Siirekli fyilestirme Cahsmalan

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 B6liimiiniin siirekli iyilestirme kapsaminda yaptig1 ¢alismalara Sekil 4’de yer
verilmektedir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 B6liimiinde egitim-6gretim kalitesinin arttirilmasi ve belirlenen
sorunlarin giderilmesi kapsaminda siirekli iyilestirme ¢aligmalar1 yapilmaktadir. Bu kapsamda, oncelikli olarak
i¢ ve dis paydaslardan goriisler alinmaktadir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiiniin i¢ paydaslarindan
olan boliim 6grencileri, mezun durumda olan 6grenciler, boliim 6gretim {liyeleri ve fakiiltedeki diger bolim
Ogretim elemanlarindan boliim 6zgorevleri, program 6gretim amaglart ve program c¢iktilarinin belirlenmesi
hususlarinda anket/goriis formu araciligiyla goriis ve Onerileri alinmaktadir. Ayrica, i¢ paydaslardan olan
Turizm Fakiiltesi Dekanlig1 ve Rektorliikten alinan bilgi ve talimatlar dogrultusunda boliimde yapilan/yapilacak
olan faaliyet ve uygulamalara yonelik diizenlemeler ve degisiklikler yapilmaktadir.

D1s paydaslar olarak belirlenen boliim mezunlari, sektor profesyonelleri, diger tiniversitelerdeki akademisyenler
ve yerel yonetimlerden boliim program ¢iktilarinin ve program 6gretim amaglarinin belirlenmesi konularinda
goriis ve onerileri alinmaktadir. Yine dis paydaslardan olan YOK, OSYM, MEB tarafindan ¢ikarilan yasa ve
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yonetmeliklere gore boliimde degisiklikler/diizenlemeler yapilmaktadir. Ayrica, bolim o6gretim elemanlari
Istihdam ve Kariyer Giinlerine katilan isletme temsilcileri ile goriismeler yapmakta ve goriislerini almaktadirlar.
Boliim bagkanligi tarafindan i¢ ve dis paydaslardan alinan goriis ve oneriler, boliim kalite ve risk elgileri
tarafindan analiz edilerek raporlanip B6lim Kuruluna sunulmaktadir. Bo6liim Kuruluna sunulan bu goriis ve
Oneriler, bolim 6gretim elemanlar1 tarafindan tartisilip goriisiilerek bir karara baglanmaktadir. Bolim Kurul
toplantilarinda i¢ ve dis paydaslardan alinan goriis ve Oneriler disinda, boliim 6zgoérevleri, program ogretim
amaglari, program ciktilarinin belirlenmesi, 6gretim plan1 (miifredat) ve iceriginin olusturulmasi, egitim-
Ogretim kadrosunun belirlenmesi ve egitim-6gretim altyapisinin gelistirilmesi konular1 goriisiilmektedir.
Bolim kurulunda goriisiilen konular ve alinan kararlar egitim-6gretim faaliyetlerinin siirdiiriilmesinde 6nemli
bir rol oynamaktadir. Ara sinav ve dénem sonu sinavlari, 6grenci anketleri, mezun anketleri, staj anketleri,
bolim kurul toplantilari, akademik kurul toplantilari, boliimdeki diger komisyonlarin faaliyetleri, 6gretim
tiyelerinin goriisleri ve dis paydas goriisleri egitim ve Ogretimin strdiiriilmesinde ve degerlendirilmesinde
dikkate alinmaktadir. Bu kapsamda elde edilen bilgiler boliim bagkanligi tarafindan dogrudan
degerlendirilmekle birlikte, ayn1 zamanda kalite ve risk elgileri tarafindan diizenli olarak analiz edilerek
donemlik, yillik ve 5 wyillik sonuglar olusturulmaktadir. Boliim baskanliginin tespitleri ile kalite ve risk
elcilerinin raporlar1 dogrultusunda gerekli durumlarda egitim-6gretim faaliyetlerinin siirdiiriilmesine yonelik
diizeltici ve gelistirici 6nlemler alinmaktadir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimii genel cergevesi c¢izilmis olan siirekli iyilestirme calismalari
kapsaminda gerek i¢ gereksinimler gerekse dis paydas goriis ve onerileri dogrultusunda destek uygulamalar
gerceklestirmektedir. Siirekli iyilestirme ¢aligmalar1 kapsaminda Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiinde
2014 yilindan bugtine kadar gergeklestirilen destek uygulamalar Tablo 18’de yer almaktadir.
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Siirekli Ba'legtirme Calismalari.docx

4.2. Bu iyilestirme ¢alismalari, basta Olgiit 2 ve Olgiit 3 ile ilgili alanlar olmak iizere, programin gelismeye
acik tiim alanlart ile ilgili, sistematik bir bigimde toplanmis, somut verilere dayali olmalidir.

4.2.Iyilestirme Cahsmalanmn Sistematikligi ve Kamtlara Dayanmasi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii stirekli iyilestirme ¢aligsmalari, Toplam Kalite Y6netimi geregince
belirlenmis temel alanlarda kalite gelistirme hedefi dogrultusunda siirdiirtilmektedir. Bu kapsamda, belirlenmis
temel alanlar ve temel alanlara yonelik faaliyetler Tablo 19’da sunulmaktadir.

Kanitlar
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5. EGITIM PLANI
5.1. Her programin program egitim amaglarini ve program ¢iktilarini destekleyen bir egitim plan1 (miifredati)
olmalidir. Egitim plam bu 6lgiitte verilen ortak bilesenler ve disipline 6zgii bilesenleri igermelidir.

5.1.0gretim Plam (Miifredat)
5.1.1. Gastronomi ve Mutfak Sanatlan Lisans Ogretim Plam

Gastronomi ve mutfak Sanatlar1 Bolimii lisans 6gretim planinda yer alan dersler Tablo 20°de verilmistir.
5.1.2. Ogretim Planmm Program Ogretim Amaclan ve Ciktilarna Erisim Destegi
Ogretim planinin 6gretim amaglar1 ve ders ¢iktilarina erisim destegini tespit etmek amactyla her bir dersin

program ¢iktisina ve 6gretim amacina olan katkisi 1: ¢ok diisiik,2: diisiik, 3: orta, 4: yiiksek, 5: ¢ok yiiksek
seklinde degerlendirilmistir. Bu kapsamda derslerin 6gretim ¢iktilarina ve 6gretim amaglarina olan katkist ve
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erisim destegi Tablo 21 ve Tablo 22’de verilmistir.
Kamtlar

Tablo 20. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Miifredat.xIsx

Ogretim Planinda Yer Alan Derslerin PC ve POA Katkisi.docx

5.2. Egitim planinin uygulanmasinda kullanilacak egitim yontemleri, istenen bilgi, beceri ve davranislarin
ogrencilere kazandirilmasini garanti edebilmelidir.

5.2.0gretim Plamm Uygulama Yéntemi
5.2.1.0gretim Planinin Uygulanmasinda Kullanilan Ogretim Yontemleri

Boliim Egitim Planinda bulunan derslerin 6grenciye etkin bir bi¢imde aktarilabilmesi i¢in teorik konularin
yaninda uygulamalar, projeler, teknik geziler vb. faaliyetler gergeklestirilmektedir. Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 egitiminin temelini ifade eden igerik, teorik olarak konu bazinda 6grencilere anlatilirken, konunun
daha iyi kavratilabilmesi i¢in Orneklemeler, is hayatindaki giincel ve gergek uygulamalar dersin sorumlu
Ogretim tyesi tarafindan kullanilmaktadir. Dersler yariyil bazinda sekiz donem halinde 6grencilere verilmekte,
yartyll igerisindeki dersler 14 hafta {tizerinden islenmektedir. Tim dersler 100 puan iizerinden
degerlendirilmekte ve basar1 katsayisi 4.0 {izerinden hesaplanmaktadir.

Ogretim planinda yer alan derslerin igerigine bagli olarak 6gretim yontemi belirlenmektedir. Teorik dersler
derse dayal1 olarak igslenmekte, uygulama dersleri alan ¢alismasina bagli olarak islenmekte ve is bas1 uygulamali
egitim dersi 1§ yerinde uzman personel nezaretinde uygulamali olarak verilmektedir.

Anlatim: Ogretim elamanin merkezde oldugu yontemlerin basinda gelir. Ogretim elemanmin konuyu aktif
olarak anlattig1, 6grencinin ise pasif dinleyici oldugu bir yontemdir. Bu yontemle ders; rapor, betimleme ve
aciklama seklinde islenir. Uygun olan derslerde ¢agdas sunum tekniklerinin kullanilmasi sayesinde derslerin
gorsel zenginligi arttirilmakta, daha etkin smif i¢i iletisim kurulmakta ve ders siiresi daha verimli
kullanilabilmektedir. Derslerin daha aktif ger¢eklesmesi, 6lgme ve degerlendirmenin daha saglikli yapilmasi
amactyla haftalik 6devler verilmesine, kisa sinavlar yapilmasina ve yariyil/tasarim 6devi verilmesine onem
verilmektedir.

Tartigma: Duruma gore smuftaki biitiin 6grencilerin ya da simifin belli bir kismimin katilimini saglayan bir
yontemdir. Bu yontemde, grup tiyeleri tartisma konusunu ¢esitli goriis noktalarina gore ele alarak tartigirlar ve
problem ¢6zme ile ilgili alternatif goriisler ortaya cikarirlar. Tartismada esas olan noktalardan biri; grubun
birlikte diistinme ve diisiincelerini belli bir mantik oriintiisii icinde ifade etme cabasidir. Ogrencilerin diisiinme,
ifade becerileri ve demokratik tutum gelistirmelerine katki saglar.

Gosterip Yaptirma: Bu yontem ozellikle uygulama derslerinde 6gretim elemant simf dniinde yaparak gosterir
ve sonrasinda Ogrencilerin yapmalarini saglar. Ogrenciler sadece bakarak ve izleyerek degil, ayn1 zamanda
yaparak ve deneyerek 6grenmeye calisirlar.

Sorun (Problem) Cézme: Ozellikle Bilimsel Arastirma Yontemleri ve Akademik ve Mesleki Gelisim Projesi
dersinde uygulanan bir yontem olup 6grencinin bir konuyu basindan sonuna ele almasi saglanir. Bu kapsamda;
(a) Sorun belirlenir. (b) Sorun tanimlanir. (¢) Olasi ¢6ziim yollar1 aranir ve hipotez gelistirilir. (d) C6ztim yolu
sianir. (¢) Simnama dogru ¢6ziime gotiiriirse hipotez dogrulandigi i¢in genellemeye gidilir. (f) Sinama dogru
¢Oziime gotiirmezse, geriye doniilerek sinama etkinlikleri gézden gecirilir, segilen diger bir hipotez tekrar
simanir. Bu yontem kisinin problem ¢dzme, bagimsiz calisma, yaratici diistinme, elestirel diistinme gibi
yeteneklerini gelistirilir.

Isbirlikli Ogrenme: Isbirlikli 6grenme, 6grencilerin ortak bir amag icin birlikte calismalar1 esasina dayanan bir
ogrenme tlriidiir. Farkli yetenekte olan cocuklar, heterojen gruplarda bir araya gelip, birbirlerine yardimci
olarak ogrenirler. Isbirligi kurma sirasinda yardim etme ve yardim alma, iginde bulundugu grup birliginin
farkina varma gibi 6nemli deneyimler edinilir. Boylece gelecekte is yasaminda ¢ok 6nemli bir beceri olan ekip
calismasina yatkinlik konusunda kazanimlar gergeklesir. Uygulama derslerinde 6grenciler belirli gruplar halinde
ekip caligmast ile bir tiriinii ortaya ¢ikartmasi isbirlik¢i 6grenme ile saglanmaktadir.
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Gosteri: Uygulama derslerinde ¢ogu zaman 6gretim elamani gosterdigi lirtinti 6grencilerin yapmasi saglanirken
bazi durumlarda sadece egitmen tarafindan gosterilmesi saglanir. Ozellikle dis paydaslarin workshop halinde
verdigi egitimlerde bu yontem kullanilmaktadir.

Benzetisim (Simiilasyon): Ozel sektorde 6grencilerin karsilasacagi ancak egitim doneminde 6grenemeyecekleri
etkinlikler benzesim teknigi ile 6grenciye aktarilmaktadir. Burada 6zel sektorde uygulanan yontemler 6grenci
tarafindan uygulanmaktadir. Ornegin banket yemegine iliskin teorik altyapi saglayan &grencilere bunu
sektordeki uygulamasini gostermek amaciyla kiiciik ¢apli banket yemegi hazirligr yaptirilir.

Proje: Proje tabanli 6grenim, 6grencileri ilging sorunlarla ugrasmaya ve bunun sonunda sira disi tiriinler
olusturmaya yonlendiren bir égretim yoludur. Ogrencilerin yaraticiliklarini kullanmalarina olanak saglar ve
olaylara genis agidan bakmalarim gerektirir.

Gezi: Ogrenmeyi simf disina tastyan bir yontemdir. Ogrencileri yiyecek igecek fabrikalari, otel, restoran, fuar,
festival gibi alanlara teknik gezi diizenlenerek oralarda dogrudan gozlem yaptirilarak bilgi edinmesi saglanir.

Goriisme: Ogrencilerin bilgiyi kaynagindan almas: icin sektor temsilcilerinin ve alaminda uzman kisilerin ders
kapsaminda veya kuliip etkinlikleri ile egitim vermesi ile saglanmaktadir. Bu kapsamda her egitim 6gretim
yilinda minimum 10 egitmen bolim Ogrencilerine bilgi aktarmak i¢in davet edilmekte ve etkinlik
diizenlenmektedir.

Beyin Firtinasi: Beyin firtinasi, degerlendirme ya da siirlama olmaksizin bir sorunun ¢oziimiine iliskin
miimkiin oldugunca ¢ok ¢oziim yollarini elde etmek i¢in diizenlenmis olan bir grup c¢alismasi siirecidir. Beyin
firtinasinin - amaci, Ogrencilerin  fikir Uretmelerini saglamak ve onlarin kendilerini ifade etmesini
kolaylastirmaktir. Bu teknik, {ist diizey tartisma teknigi olarak kullanilir. Firtina donemi ve degerlendirme
donemi vardir. Basarili bir beyin firtinasinda; degerlendirmenin sonraya birakilmasi, serbest ve neseli bir ortam
yaratilmasi, olabildigince ¢ok miktarda fikir iiretilmesinin saglanmasi, Onerilen fikirlerin gruplanmasi ve
gelistirilmesi ¢cok onemlidir.

Ders Notlar1 ve Kitaplari: Bolimdeki tiim dersler i¢in ders baslangicinda hangi kitabin esas olarak izlenecegi ve
hangi kitaplarin yardimer kitap oldugu Ogrenciye agiklanmaktadir. Bazi derslerde ogretim iiyesi kendi
hazirladig: ders notlariyla da destekte bulunmakta, bu ders notlar1 Ogrenci Bilgi Sistemi iizerinden dgrenciler
ile paylasilmaktadir

Stajlar: Stajlar 6grencilerin derslerde edindikleri bilgileri gergek hayatta goriip uyguladiklar1 ¢alisma
ortamlaridir. Bu amagla Ogrenciler egitim siireleri igerisinde herhangi bir yaz doneminde 60 isgiinii staj
yapmaktadir. Boliim Staj Komisyonu AKU Lisans Programlar1 Yaz Staji1 Y 6nergesi dogrultusunda staj islerini
yiiriitmektedir. Ogrencilerimizin staja ilk basvuru asamasindan, stajlarin degerlendirilmesine kadar tiim
asamalar belgelendirilmekte olup, Onceki yillara yonelik bilgiler arsivlenmektedir. Bolim 6grencileri
becerilerini gelistirmek ve lisans egitiminden mezun olabilmek i¢in staj egitimini tamamlamakla
yiikiimliidiirler. Ogrenciler, staj yaptiklar: siire boyunca 5510 Sayili Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortasi
kapsaminda, Turizm Fakiiltesi tarafindan sigortalanmaktadirlar. Ogrenciler, “Staj Defteri” doldurarak staj
sonunda damgmana teslim etmekte ve staj defterleri Bolim Staj Komisyonunca incelenerek
degerlendirilmektedir. Boliim Staj Komisyonu 6grencileri mesleki stajla ilgili bilgilendirmek tizere her donem
basinda Staj Bilgilendirme Semineri organize etmektedir. Bu toplantilarda 6grencilere Boliimde uygulanan staj
prosediirii detaylt bir sekilde anlatilmakta, staj yerleriyle ilgili bilgiler verilmektedir. Ayrica stajlarini
tamamlamis bazi 6grenciler bu toplantilarda staj deneyimlerini aktarmakta ve ilk defa staj yapacak dgrencilere
cesitli tavsiyelerde bulunmaktadirlar.

Kanitlar
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5.3. Egitim planinin 6ngoérildigi bicimde uygulanmasini giivence altina alacak ve stirekli gelisimini
saglayacak bir egitim yonetim sistemi bulunmalidir.

5.3.0gretim Plam Yonetim Sistemi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6gretim plani timdengelim yontemi ile olusturulmustur. Bununla
birlikte, gretim planinin olusturulmasi stirecinde Tiirkiye’de ve bazi tilkelerde Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1
alaminda lisans diizeyinde egitim veren diger {iniversitelerin 6gretim planlar1 da incelenmistir. Ogretim plam
olusturulmasinda dikkat edilen diger hususlar ise TYYCve Afyon Kocatepe Universitesi Tiirkiye
Yiksekogretim Yeterlikler Cergevesi Uyumu ve Miifredat Revizyonu Kilavuzu’nda belirtilen kriterlerdir.
Ogretim planinda derslerin dagilimi ise genel dersleri takiben meslege yonelik derslerin verilmesi ve dil
derslerinin ardigiklik ilkesi dogrultusunda biitiinlesik program mantig1 ile yerlestirilmesi seklinde
gerceklestirilmektedir.

Kapsamli bir inceleme siireci sonucunda olusturulan 6gretim planinda ilk yariyil, 6grenciyi tiniversite hayatina
ve turizm sektoriine hazirlayici nitelikte dersleri igermektedir. Ikinci yariyil dersleri de birinci yariyili destekler
nitelikte olup, bu yariyilda 6grenciye Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alan1 hem teorik hem de uygulamali
olarak anlatilmaya baslanmakta, boylelikle Ogrencinin meslek hayatinin temel ¢ercevesini 6grenmesi
saglanmaktadir. Ilk iki yariyilda temel bilgileri alan &grencilere iigiincii yariyildan itibaren Gastronomi ve
Mutfak Sanatlar1 alami ile ilgili dersler verilmeye baslanmaktadir. Bu siiregte birikimli bilginin verilmesi
kapsaminda dersler 6ncelik sirasina gore 6gretim planina yerlestirilmektedir.

Yukaridaki agiklamalar dogrultusunda, Afyon Kocatepe Universitesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Bolumiinde egitim alan dgrenciler, 6ncelikle lisans diizeyi egitime adapte edilmekte, sonrasinda turizm sektorii
ile ilgili genel bilgilere erismekte, bunlari takiben ise Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alanina yonelik ihtiyag
duyacaklar1 bilgileri belirli bir sistematik dahilinde almaktadirlar. Ogretim planinda derslerin kalitesi ve
kapsam1 donemsel olarak boliim kurul toplantilarinda gortisiilmekte, ayrica derslere iliskin 6 grenci memnuniyet
anketlerinden elde edilen veriler dogrultusunda dersi veren 6gretim elemani ile bilgi aligverisi yapilmaktadir.
Ogretim plaminda kalitenin saglanmas1 amaci ile ayn1 zamanda giincel gelismeler takip edilerek uygun derslerde
bu gelismeler ogrencilere aktarilmaktadir. Ogretim planinin etkinliginin arttirilmas1 amaci ile teknolojik
gelismeler de 6gretim yontemlerinde destek unsur olarak kullanilmaktadir.

5.3.1. Ogretim Plamnn Gelistirilmesine Yonelik Yonetim Sistemi

Afyon Kocatepe Universitesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Béliimii kurulusundan bugiine kadarki siiregte
Ogretim Plamni siirekli iyilestirme ve gelistirme cabasi icinde olmustur. Ogretim plani, Boliim Baskam ve
boliim 6gretim elemanlarindan olusan Boliim Kurulu tarafindan siirekli olarak incelenmektedir. Bu kurul, tim
boliim dgretim elemanlarini Ogretim Plam konusunda bilgilendirmekte ve Akademik Kurulda alman kararlar
dogrultusunda ¢alismalarini yiiriitmektedirler.

Her akademik yilda agilmasi planlanan derslere 6gretim elemani gorevlendirmesi Boliim Kurul karar1 ve
Fakiilte onayi ile gergeklestirilmektedir. Giliz ve bahar yariyillar1 sonunda yapilan B6liim Kurul toplantilarinda,
o yariyillin degerlendirmesi yapilmakta ve gelecek yariyil igin de goriis ve oneriler alinmaktadir. Ogretim
planinin yiirtitiilmesinde akademik acilis ve kapanis toplantilarina ilave olarak boliimde gorevli tam zamanli,
yar1 zamanli ve ders saati ticretli 6gretim elemanlari ile belirli araliklarla toplantilar yapilmaktadir. Diizenlenen
bu toplantilarda fakiilte yonetiminden, 6gretim elemanlarindan ve 6grencilerden gelen geri bildirimlere gore
planlama yapilmaktadir.

Ogretim planinda yer alan derslerin icerik, degerlendirme, 6grenim ¢iktilari, ders plam vb. bilgilerinin standart
bir sekilde sunumu ve uygulama birligi i¢in her derse ait ders plan1 Bologna Bilgi Paketine tanimlanmaktadir.
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6gretim plam Afyon Kocatepe Universitesi Bologna Bilgi Paketi ile
yiiriitiilmektedir. Ogretim planinda yer alan tiim derslere ait bilgiler (ders ciktilari, ders icerikleri, ders
kaynaklar1 vb.) donem basinda bu sistem yardimi ile giincellenmektedir. Ayrica Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Boliimii ders iceriklerini paylasma, duyurular vb. igin fakiilte web sayfas1 ve AKU OBS ders yonetim sistemi
kullanilmaktadir.

5.4. Egitim Plani, En az bir yillik ya da en az 32 kredi ya da en az 60 AKTS kredisi tutarinda temel bilim
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egitimi.icermelidir.
5.4.0gretim Planinda "Temel Bilim Egitimi" Diizeyi

Ogretim planinda yer alan temel bilimler egitimi ilgili 6lgiitlere gore yeterli diizeydedir.
Kamitlar

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Lisans (")g“retim Planni.docx

5.5. En az bir buguk y1llik ya da en az 48 kredi ya da en az 90 AKTS kredisi tutarinda temel (miihendislik, fen,
saglik...vb.) bilimleri ve ilgili disipline uygun meslek egitimi. Igermelidir.

5.5.0gretim Planinda ilgili Disipline Uygun Mesleki Egitim Diizeyi

Ogretim planinda yer alan ilgili disipline uygun mesleki egitim dgretimi saglayan dersler ilgili dlgiitlere gore
yeterli diizeydedir.

Kanitlar

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Lisans (")g“retim Plani.docx

5.6. Egitim programinin teknik igerigini biitiinleyen ve program amaglarit dogrultusunda genel egitim
olmalidir.

5.6.1. Ogretim Planmmn Program Ogretim Amaclan ve Ciktilarna Erisim Destegi

Ogretim planinin 6gretim amaglar1 ve ders ¢iktilarina erisim destegini tespit etmek amactyla her bir dersin
program ¢iktisina ve 6gretim amacina olan katkisi 1: ¢ok diisiik,2: diisiik, 3: orta, 4: yiiksek, 5: ¢ok yiiksek
seklinde degerlendirilmistir. Bu kapsamda derslerin 6gretim ¢iktilarina ve 6gretim amaglarina olan katkisi ve
erisim destegi Tablo 25, 26 ve 27’de verilmistir.

Kanitlar

Ogretim Planinda Yer Alan Derslerin PC ve POA Katkisi ve Erisim Destegi.docx

5.7. Ogrenciler, 6nceki derslerde edindikleri bilgi ve becerileri kullanacaklari, ilgili standartlar1 ve gercekei
kisitlar1 ve kosullar1 igerecek bir ana uygulama/tasarim deneyimiyle, hazir hale getirilmelidir.

5.7.0gretim Plam Uygulama Deneyimi

Alan uygulamasina yonelik dersler birinci yariyilda teorik egitimlerden sonra baslamaktadir. Ikinci yariyil
itibariyle uygulama dersi almaya baslayan 6grenciler sekizinci yariyila kadar uygulama dersi almaktadir. Diger
taraftan staj ve Is Bas1 Uygulamal1 egitim ile uygulamaya yonelik derslere miifredatta yer verilmektedir. Tablo
28'de Alan Uygulamasina Y6nelik Dersler yer almaktadir.

5.7.1. “Alanma Uygun Temel Ogretim" ve "Alammna Uygun Ogretim” Bilesenlerinin Ogrenciler icin
Saglanma Yontemi

Alanina uygun temel 6gretim ve alanina uygun 6gretim bilesenleri zorunlu dersler kapsaminda verilmektedir.
S6z konusu derslerde, hem turizm sektoriiniin genel yapisi ve uygulamalart hem de Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 alaninailiskin kapsamli bilgiler paylagilmaktadir. Bunun yani sira alana iligkin spesifik uygulamalar
gerceklestirilerek ogretimin pekistirilmesi saglanmaktadir. Ogretim plam bilesenlerinin 6grenciler igin
saglanmasinda kullanilan bir diger yontem ise dersler kapsaminda sektor profesyonelleri ve/veya sektor
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temsilcilerinin dgrenciler ile belirli araliklar ile bulusturulmasidir. Ogrencilerin ilgili derslerden basarili olma
zorunlulugu da 6gretim bilesenlerinin 6grenciler i¢in saglanmasinda somut kriter olarak kullanilmaktadir.

5.8. Stajlar

Ogretim planinda 240 AKTS zorunlu dersler, segmeli dersler ve staj bilesenlerinden olusmaktadir. Staj mezun
olmak i¢in zorunlu olmakla birlikte, 10 AKTS karsiligi bulunmaktadir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii staj islemlerini, Afyon Kocatepe Universitesi Lisans Programlar1 Yaz
Staj1 Y 6nergesi ve Afyon Kocatepe Universitesi Turizm Fakiiltesi Yaz Staji Uygulama Rehberi dogrultusunda
yiiriitmektedir. Afyon Kocatepe Universitesi Lisans Programlari Yaz Staji Yonergesi, Afyon Kocatepe
Universitesinde lisans diizeyinde 6grenim goren dgrencilerin yaz stajim diizenlemekte, yurtici ve yurtdisinda
yapacaklar1 stajla ilgili faaliyet ve esaslari kapsamaktadir. Qlgili

yonergehttps://kms.kaysis.gov.tr/(X(1)S(w53 gggzrwrdacwaSbybwzk3 1))/Home/Goster/60544?
AspxAutoDetectCookieSupport=1adresinde yer almaktadir.

Bu yonergenin kapsami ise asagidaki sekildedir;
“Kapsam

Madde 2- Bu yonerge Afyon Kocatepe Universitesi 'nde lisans diizeyinde 6grenim goren dgrencilerin yaz
stajini diizenler, yurtici ve yurtdisi is yerlerinde yapacaklari stajla ilgili faaliyet ve esaslart kapsar.”

Bolum stajlarinin yiiriitiilmesinde ikinci dayanak olan Turizm Fakiiltesi Yaz Staji Uygulama Rehberi, Turizm
Fakiiltesi 6grencilerinin isyeri stajlarim amaca uygun olarak gerceklestirmesi i¢cin Afyon Kocatepe Universitesi
Lisans Programlar1 Yaz Staj Yonergesindeki hiikiimlere ilave olarak izlenecek yontem, ilke ve kurallari
icermektedir. Tgili rehbere
https://turizm.aku.edu.tr/wpcontent/uploads/sites/59/2015/11/yaz_staji_uygulama_rehberi.pdf ulasilabilmektedir.
Turizm Fakiiltesi Yaz Staj1 Uygulama Rehberi’nin amag, kapsam ve dayanagi ise;

“Amag, Kapsam ve Dayanak

Bu rehber, Afyon Kocatepe Universitesi Turizm Fakiiltesi biinyesindeki boliimlere kayitli olan
Ogrencilerin, miifredatlarinda yer alan ve yaz déneminde yapacaklar: isyeri stajlarmin, "Afyon
Kocatepe Universitesi Lisans Programlar: Yaz Staj Yonergesi” dogrultusundaki kurallara uygun olarak
yiiriitiilmesi amaciyla ilgili yonergenin, 5. maddesinin ¢ bendi uyarinca hazirlanmistiv. Bu dogrultuda
bu rehber; Turizm Fakiiltesi 6grencilerinin isyeri stajlarini amaca uygun olarak gerceklestirmesi icin
"Afvon Kocatepe Universitesi Lisans Programlari Yaz Staj Yonergesi"ndeki hiikiimlere ilave olarak
izlenecek yontem, ilke ve kurallari icermektediv. Bu bakimdan d&grenciler isyerlerinde yapacaklar
stajlari; "Afyon Kocatepe Universitesi Lisans Programlari Yaz Staj Yonergesi" ve bu rehberdeki
hiikiimleri dikkate alarak gerceklestirmeleri gerekmektedir.”

Ilgili yonerge ve rehbere ek olarak, dgrencilerin staj ile ilgili her tiirlii bilgi ve belgeye daha kolay erisimi i¢in
Fakiilte web sayfasinda Ogrenci sekmesinin altinda staj sekmesine yer verilmektedir.

5.8.1. Staj Yonergesi Duyurulma Yontemi

Afyon Kocatepe Universitesi Lisans Programlari Yaz Staj Yonergesi, {iniversite web sayfasindan, Turizm
Fakiiltesi Yaz Staj1 Uygulama Rehberi fakiilte web sayfasindan duyurulmaktadir. Bunun disinda staj ile ilgili
bilgilendirmeler ve dgrencilere kolaylik saglamasi amaci ile hazirlanan “Staj Is Akis” semas: fakiilte internet
sayfasindan, fakiilte zemin katta yer alan duyuru panosundan, fakiiltenin her katinda bulunan ekranlardan ve staj
danigmanlar1 tarafindan sosyal medyada yapilmaktadir. Bunlara ilave olarak, birinci yariyilda yer alan
“Akademik Oryantasyon” dersi kapsaminda 9. 10. ve 11. haftalarda uygulamal1 yaz staj siirecleri ile ZAV ve
yurtdisinda egitim siiregleri konular1 islenmektedir.

5.8.2. Stajin Teorik Egitimi Biitiinleme ve Tamamlamasi
Daha once belirtildigi iizere, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimii staj faaliyetleri, Afyon Kocatepe

Universitesi Lisans Programlart Yaz Staj Yonergesi’nde yer alan hiikiimler dogrultusunda
gerceklestirilmektedir. lgili yonergenin Birinci Boliimiinde yer alan 1. Madde’de stajin teorik egitimi
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biitiinleme amac1 asagidaki sekilde belirtilmektedir;
“Amacg

Madde 1- Bu yonergenin amaci; miifredatinda zorunlu staj uygulamalari olan Afyon Kocatepe
Universitesi'nde  lisans  diizeyindeki — égrencilerin dgrenim _siirecindeki _teorik _bilgilerini _ve
atolye/laboratuvar _uygulamalarinda edindikleri beceri ve deneyimlerini gelistirmek, isyeri
organizasyonlarini, iiretim _siireclerini, yonetim asamalarini ve yeni teknolojileri tanimalarini
saglamak, ayrica egitim-6gretimin zovunlu bir par¢ast olan stajlar ile ilgili temel usul ve esaslar
konusunda birim ve alt birimlerin staj siirecine iliskin gorev ve yetki alanlarint belirlemektir.”

flgili yonerge dogrultusunda olusturulan Turizm Fakiiltesi Yaz Staji Uygulama Rehberi de bu amaci
benimsemektedir. Nitekim uygulamali bir alan olan Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alaninda 6grencilerin
almis olduklar teorik egitimle kazandiklar bilgi ve beceriler, staj sayesinde pekistirilebilir. Ogrenciler,
aldiklar1 bilgileri staj yaparak uygulamaya gecirmektedir. Ogrencilerin staj yaptiklar1 zaman diliminde
sektor hakkinda bilgi sahibi olmasi1 saglanmakta ve mesleki gelisimlerine katki saglanmaktadir.

5.8.3. Stajlarin Planlanmasi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolumiinde Ogrencilerin tanimlanan mesleki yeterliliklere ve sonuglara
ulasabilmesi i¢in lisans 6grenimi siiresince herhangi bir yaz doneminde ve tek isletmede olmak kosulu ile 60 is
giinii staj yapmas1 6ngoriilmiistiir. Ogrenciler zorunlu haller disinda ve boliim staj komisyonu onayr olmaksizin
isyeri degisikligi yapamamaktadirlar. Ogrenciler 60 is giinii olan stajlarim 4 yildizli veya 5 yildizli otel
isletmelerinin yiyecek igecek boliimleri, 4 yildizli (ikinci sinif) veya 5 yildizli (birinci sinif) tatil kdylerinin
yiyecek igecek bolumleri, T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanligibelgeli yiyecek igecek isletmeleri, ulusal ve
uluslararasi kruvaziyer gemilerin yiyecek i¢ecek boliimlerinde yapma firsatina sahiptir.

Ogrencilerin yurtdisinda staj imkdm1 buldugu en onemli alan ise ZAV (Almanya Is ve Is¢i Bulma
Programi)kapsaminda gerceklestirilen staj hareketliligidir. Bu kapsamda, 2016-2017 egitim-6gretim yilinda

11 6grenci, 2017-2018 egitim-6gretim yilinda 4 6grenci, 2018-2019 egitim-6gretim yilinda 8 dgrenci
stajlarin1 Almanya’daki ¢esitli isletmelerde gergeklestirmistir. Yurtdisi staj imkani1 sunulan bir diger alan
ERASMUS staj hareketliligi programlaridir. Ogrenciler talep etmeleri durumunda gerekli yeterlilikleri
saglamak kosulu ile bu programa bagvurabilmektedirler. Bunlarin disinda gergeklestirilecek yurtdisi stajlara
iliskin esaslar Turizm Fakiiltesi Yaz Staji Uygulama Rehberi’nde yer almaktadir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiinde planlanan yaz stajinin temel amaglarindan birisi, 6grencilere
mesleki etigin kazandirilmasidir. Ilgili amaca ulasilma derecesi ise, staj kapsaminda &grencilerin yoneticileri
tarafindan doldurulan isletme staj degerlendirme formu aracihig1 ile 6lgiilmektedir. Isletme staj degerlendirme
formlar1 staj bitiminde yonetici tarafindan bir zarfa konularak, iizeri kaseli ve imzali olarak 6grenciye teslim
edilmekte; dgrenci staj evraklarinin teslimi kapsaminda bu formu staj danigsmanina vermektedir. 2018-2019
egitim-0gretim yil1 yaz staji uygulamasi sonucunda 6grencilerden elde edilen 88 forma iliskin bulgular ise
Tablo 29°da sunulmaktadir.

Tablo 29°da yer alan bulgulara gore stajin gergeklestirildigi isletme yoneticileri boliim dgrencilerinden yiiksek
diizeyde memnuniyet duymaktadirlar. Yoneticilerin tamaminin 6grenciler ile tekrar c¢alismak istedigini
belirtmesi ve genel goriislerinin olumlu yonde olmasi (X: 4,89) bu durumu desteklemektedir. Diger yandan
ogrencilerin mesleki etige uygun tutum ve davranislar1 sergileme diizeyiyle iliskili olan 6,7,8 ve 9. Maddelerin
ortalamasinin oldukga yiiksek oldugu (X: 4,82) gorilmektedir. Dolayisiyla, bolimde uygulanan staj
faaliyetinin mesleki etige uygun tutum ve davramslart gelistirdigi sonucuna ulasmak miimkiindiir. Staj
faaliyetine iliskin olarak, 6grencilere ayrica her yil staj miilakatlari siirecinde anket uygulanmaktadir. Tlgili anket
formu ile Ogrencilerin stajdan kazanimlar1 belirlenmektedir. Bu amagla, 2018-2019 egitim-6g8retim yili
sonunda gergeklestirilen anket uygulamasina iliskin bulgular Tablo 30°da yer almaktadir.

Tablo 30 staj siiregleri ve dgrencilerin bu siireglere iliskin goriisleri baglaminda degerlendirildiginde, staj
uygulamasinda en etkin stirecin staj sonrasi islemler (x: 4,21) oldugu goriilmektedir. Buna bagli olarak,
ogrenciler staj bitimini takip eden siirecteki evrak teslimi, staj degerlendirme miilakati ve staj sonuglarinin
duyurulmasi ile ilgili asamalarin basar1 oranini yiiksek olarak algilamaktadirlar. Staj uygulamasinda en fazla
basar1 gosterilen ikinci siireg, staj oncesi hizmetlerdir (X: 3,83). Tabloda dikkati ¢eken en onemli husus ise,
hem egitimin staja katkisinin (X: 3,61) hem de stajin egitime katkisinin (X: 3,71) yliksek diizeyde gergceklesmis



olmasidir. Dolayisiyla, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimi 6grencileri tarafindan gerceklestirilen staj
uygulamalar1 hedeflenen amag ve ¢iktilara hizmet eder niteliktedir. Staj uygulamasi ile 6grencilerin elde etmis
oldugu en temel katkilar ise;

Sektort ve farkli kiiltiirleri yakindan tanima firsati yakalamis olmalari,
fletisim becerilerinin gelismesi,

Akademik kariyer planlamasinin daha saglikli yapilabilmesi,

Isletmede daha fazla sorumluluk alma ve

Yoneticilere karst tutum ve davraniglarin gelistirilmesidir.

o0 o

Kanitlar

ng“ etim Plan1 Uygulama Deneyimi.docx

6. OGRETIM KADROSU

6.1. Ogretim kadrosu, her biri yeterli diizeyde olmak {izere, 6gretim iiyesi-6grenci iliskisini, 6grenci
danismanligini, {iniversiteye hizmeti, mesleki gelisimi, sanayi, mesleki kuruluslar ve igverenlerle iliskiyi
stirdiirebilmeyi saglayacak ve programin tiim alanlarim kapsayacak bigimde sayica yeterli olmalidir.

6.1.0gretim Kadrosunun Sayica Yeterliligi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 2 Dogent Doktor, 1 Doktor Ogretim Uyesi, 3 Ogretim Gorevlisi ve 2
Arastirma Gorevlisi ile dersleri yiirtitmektedir. Béliim 6gretim elemanlar1 haricinde fakiilte 6gretim elemanlari

ve diger kurumlardan 6gretim elemanlar1 ile dersler siirdiiriilmektedir. Gastronomi ve mutfak Sanatlar

Boéliimiinde yer alan tam zamanli, yar1 zamanh ve ek gorevli tiim 6gretim tiyeleri ve 6gretim gorevlileri Tablo

31°de verilmistir. Diger fakiiltelerden gelen 6gretim elemanlarinin listesi ve yiriittiigii dersler ise Tablo

32’de verilmektedir.
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6.2. Ogretim kadrosu yeterli niteliklere sahip olmal1 ve programin etkin bir sekilde siirdiiriilmesini,
degerlendirilmesini ve gelistirilmesini saglamalidir.

6.2.0gretim Kadrosunun Nitelik Bakimmdan Yeterliligi

6.2.1. Ogretim Kadrosunun Nitelikleri

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1t Bolimii 6gretim kadrosunun nitelikleri Tablo 33°de sunulmustur.

6.2.2. Yabanci Dil Derslerini Yiiriiten Ogretim Elemanlannin Bu Konudaki Yetkinlikleri

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiinde yabanci dil egitimi Ingilizce, Almanca ve Rusca dillerinde
verilmektedir. Bu dersler 2020-2021 egitim 6gretim yilinda 2 Almanca, 2 Rusca ve 3Ingilizce olmak iizere 7

farkli 6gretim eleman tarafindan yiiriitiilmiistiir. Ogretim elemanlariin yetkinliklerine iliskin bilgiler Tablo

34°de verilmistir.

6.2.3. Boliim Ogretim Elemanlarmn Teknolojik Olanaklan Kullanma Konusundaki Yeterlilikleri


http://apiozdegerlendirme.aku.edu.tr/Storage/253276/29/GostergeCevapProofFiles/%C3%96%C4%9Fretim Plan%C4%B1 Uygulama Deneyimi.docx
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Uzaktan Egitim Uygulama ve Arastirma Merkezi tarafindan uzaktan egitim sisteminde teknolojinin kullanilma
zorunlulugu kapsaminda 6grenciler ve 6gretim elemanlar1 i¢in uzaktan egitim sisteminin nasil kullanilmasi
gerektigine dair dokiiman ve videolar hazirlanmistir. Bu kapsamda Uzaktan Egitim Uygulama ve Arastirmasi
Merkezi tarafindan asagidaki alanlarda videolar ve dokiimanlar yayinlanmistir.

Ogretim elemam ALMS ve Perculus kullamim kilavuzu,
Sinav kilavuzu

Sisteme giris videosu

Canl1 ders olusturma videosu

Sinav olusturma videosu

Sinav sorusu hazirlama videosu

Forum agma videosu

Uzaktan egitim sisteminin nasil kullamilmasi gerektigine dair egitim videolarinin tiim 6gretim elemanlari
tarafindan Uzaktan Egitim Sistemine tanimlanan kullanici adi ve sifreleri ile zorunlu hale getirilmistir. Ay
zamanda tiim yardim dokiimanlar1 https://akuzem.aku.edu.tr/egitmen-videolari/#linkinde yer almaktadir. Ayni
zamanda Turizm Fakdiltesi tarafindan organize edilen egitimcilerin egitimi programlari ile

Uzaktan Egitimde Olgme Degerlendirme

Egitim Teknolojisi ve Turizm Egitiminde Dijital Araglarin Kullanilmasi

Uzaktan Egitim Sistemi

Egitimde Dijital Araclarin Etkili Kullanilmas1 konularinda tiim fakiilte 6gretim elemanlarinin katilim
sagladigi egitimler gerceklestirilmistir. Ilgili egitimlerin bilgileri https://turizm.aku.edu.tr/egiticilerin-
egitimi/ linkinde yer almaktadir.

6.2.4. Ogretim Kadrosunun Ders Verme Disindaki Nitelikleri

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolumii 6gretim kadrosunun ders verme disindaki nitelikleri bu amagla
olusturulmus olan “Ders Verme Disindaki Nitelikler’ formu ile belirlenmektedir. Bu kapsamda, Nisan-Mayis
2021 doneminde elde edilen bilgiler Tablo 33°de sunulmaktadir.

Boliimde gorev yapan 6gretim elemanlarindan toplanan ve Tablo 63°de sunulan bilgiler dogrultusunda;

a. Boluimde derslere giren (yabanci dil dersleri hari¢) 6gretim iiyelerinin biiyiikk bir ¢ogunlugu turizm
sektoriinde deneyime sahiptir.

b. Bolim ogretim idyeleri tarafindan turizm sektoriiniin farkli alanlarmi ele alan 26 adet proje
gerceklestirilmis ve bu projelerin ¢ogunda ilgili 6gretim {iyeleri yiiriitiicii ya da egitmen olarak gorev
almustir.

c. Toplumsal hizmetlere katilim baglaminda, 6gretim iiyeleri konusmaci, panelist vb. olarak ¢esitli bilimsel
etkinliklerde (panel, konferans vb.) ve medya organlarinda yer almistir. Ogretim iiyeleri ayrica gesitli
kongrelerin diizenleme, yliriitme veya ¢alisma kurulu tiyesi olarak gorev yapmislardir.

d. Bolim 6gretim elemanlar tarafindan turizm sektori ile ilgili olarak 54 makale, 85 bildiri, 9 kitap ve 22
kitap boliimi yayinlanmistir.

Yukarida verilen bilgiler 1s18inda boliimde gorev yapan Ogretim elemanlar1 sahip olduklar1 turizm bilgisi,
gerceklestirmis olduklar1 projeler ve katildiklar1 toplumsal hizmetler ile programin siirdiiriilmesi ve
gelistirilmesi baglaminda yeterli bilgi, beceri ve yetkinlige sahiptirler. Bununla birlikte, boliimde egitim
kalitesinin arttirilmasi amaci ile 6gretim elemanlarinin tamamu fakiilte tarafindan organize edilen “Egiticilerin
Egitimi” seminerlerine katilim saglamaktadirlar. Bu egitimler ile boliim 6gretim elemanlarimin egitimde
planlama, egitim yontem ve teknikleri, 6gretimin degerlendirilmesi, egitim ve 6gretimde teknolojinin yeri gibi
alanlarda bilgilerini gelistirmeleri saglanmaktadir.


https://akuzem.aku.edu.tr/egitmen-videolari/
https://turizm.aku.edu.tr/2020/10/14/egiticilerin-egitimi-egitim-teknolojisi-ve-turizm-egitiminde-dijital-araclarin-kullanilmasi/
https://turizm.aku.edu.tr/2020/09/30/egiticilerin-egitimi-uzaktan-egitim-sistemi/
https://turizm.aku.edu.tr/2020/06/17/egiticilerin-egitimi-egitimde-dijital-araclarin-etkili-kullanilmasi/
https://turizm.aku.edu.tr/egiticilerin-egitimi/
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6.3. Ogretim {iyesi atama ve yiikseltme kriterleri yukarida siralananlari saglamaya ve gelistirmeye yonelik
olarak belirlenmis ve uygulaniyor olmalidir.

6.3.Atama ve Yiikseltme
6.3.1.08retim Uyesi Atama ve Yiikseltme Kriterleri

Ogretim {iyesi atama ve yiikseltmeler Afyon Kocatepe Universitesi Ogretim Uyeligine Yiikseltilme ve Atanma
Yonergesi esaslarina yapilmaktadir. Kadro ilan1 sonrasinda, 6gretim iiyeligi kadrolarina basvuracak olan
adaylar, 2547 sayili Kanun ve Ogretim Uyeligine Yiikseltilme ve Atanma Yonetmeligi ve Afyon Kocatepe
Universitesi Ogretim Uyeligine Yiikseltilme ve Atanma Yonergesi kapsaminda istenen bilgi ve belgeler ile
akademik calismalariin yer aldigi dosyayr ilanda belirtilen ilgili birime sunar. Ayrica basvuru sahibi,
dosyasindaki yaymlarin ve etkinliklerin yer aldigi dijital kopyayr igeren jiiri sayist kadar taginabilir bellegi,
basvuru dosyasina ilave eder.

[lan edilen kadroya bagvuran adaylarin dosyalar1, Rektor tarafindan belirlenecek On Inceleme ve Degerlendirme
Komisyonunca 6n incelemeye alinir. Bir rektor yardimcisinin bagkanliginda, ilandaki unvanlar da dikkate
alinarak, en az ii¢ 6gretim {iyesinden olusan On Inceleme ve Degerlendirme Komisyonu, adaylarin dosyalarini
bu yonergede atanma i¢in sart kosulan asgari kosullar1 saglayip saglamadig1 yoniinden inceler ve hazirlayacagi
raporu Rektorliige sunar. On goriilen asgari kosullar1 saglayan adayin ilan edilen kadrolara basvurusu kabul
edilir. Asgari kosullar agisindan dosyasi reddedilen adaylar, teblig tarihinden itibaren yedi giin igerisinde
Komisyona sunulmak tizere itirazlarim Rektorliige yaparlar. Komisyon yapilan itirazi ti¢ giin igerisinde karara
baglar. Kabul edilen bagvuru igin Afyon Kocatepe Universitesi Ogretlm Uyeligine Yiikseltilme ve Atanma
Yonergesinin  ilgili maddesine gore siireg baslamis olur. Ilgili  ydnerge https://aku.edu.tr/wp-

content/uploads/2019/01/Afyon-Kocatepe-%C3%9Cniversitesi-%C3%96%C4%9Fretim-

%C3%9Cyeli%C4%9Fine-Y%C3%BCkseltilme-ve-Atanma-Y %C3%B6nergesi-1.pdfadresinde yer
almaktadir. Puanlamaya dayali 6n degerlendirmenin gerektirdigi kosullarin saglanmis olmasi, akademik

atamalarda adaylar i¢in bir hak olusturmaz.
6.4.Destek Ogretim Kadrosu
6.4.1.Boliim Dis1 Ogretim Elemanlarinmn Gerekli Yeterilik Sartlan

Bolum disindan alinan 6gretim elemanlar1 verecekleri derslere yonelik gerekli olan uzmanlik alanlarina gore
belirlenmektedir. Dersi / dersleri verecek Ogretim elemanlariin talep edilmesinde ilgili fakiiltelere
gorevlendirme talebi gonderilmektedir. Gelen gorevlendirmeye gore, dersi verecek Ogretim eleman
belirlenmektedir.

7. ALTYAPI
7.1. Simuflar, laboratuvarlar ve diger techizat, egitim amaglarina ve program ¢iktilarina ulagsmak icin yeterli ve
O0grenmeye yonelik bir atmosfer hazirlamaya yardimci olmalidir.

7.1. Ogretim i¢in Kullanilan Siniflar ve Donanimi
7.1.1. Ogretim i¢in Kullanilan Simiflar ve Donanimi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6grencileri Turizm Fakiiltesi blinyesinde yer alan 20 derslik, 1 adet
konferans salonu, 1 adet uygulama mutfagi, 1 adet servis salonu ve 1 adet bilgisayar laboratuarinda derslerine
devam etmektedir. Bilgisayar laboratuarinda otomasyon dersleri ve diger dersliklerde teorik dersler
strduriilmektedir. Simiflarin kapasitesi teorik ve uygulamali derslerin siirdiiriilmesi agisindan yeterli
diizeydedir.

1.1.2. Ogretim Planinda Kullanilan Derslikler ve Kullanini


http://apiozdegerlendirme.aku.edu.tr/Storage/253276/29/GostergeCevapProofFiles/%C3%96%C4%9Fretim Kadrosunun Nitelikleri.docx
https://aku.edu.tr/wp-content/uploads/2019/01/Afyon-Kocatepe-%C3%9Cniversitesi-%C3%96%C4%9Fretim-%C3%9Cyeli%C4%9Fine-Y%C3%BCkseltilme-ve-Atanma-Y%C3%B6nergesi-1.pdf

Kullanilan dersliklerin her birinde barkovizyon, barkovizyon perdesi, dersi veren 6gretim elemaninin kullanimi
icin internet baglantisi, beyaz yazi tahtasi ve ergonomik Ogrenci masalari ve siralart yer almaktadir. Her
dersligin disariya agilan pencereleri havadar ve aydinlik bir ortam saglamaktadir.

7.2 Ogretim i¢in Kullanilan Uygulama Alanlar1 ve Donanimi

7.2.1. Uygulama Alanlarina Iliskin Bilgiler

Otomasyon dersleri i¢in kullanilan 50 kisi kapasiteli bilgisayar laboratuar: bulunmaktadir.
Uygulamal1 mutfak dersleri i¢in 1 adet uygulama mutfagi, 1 adet servis salonu bulunmaktadir.
7.2.2. Ogretimde Kullanilan Baslica Uygulama Alanlari ve Donanimi

Bilgisayar laboratuari, 6grencilerin paket programlarini 6grenmeleri ve uygulamalari i¢in tasarlanmig, 50 adet
bilgisayar barindiran bir laboratuardir. Laboratuarda Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 6grencileri tarafindan
kullanilmas1 muhtemel paket programlarin 6gretilmesi hedeflenmektedir.

Uygulama mutfag1 profesyonel mutfaklarda yer alan tiim ekipmanlar1 kapsayacak sekilde hazirlanmis olmakla
birlikte birinci siniftan son sinifa kadar farkli uygulama derslerine ev sahipligi yapmaktadir. Mutfakta
hazirlanan iirtinlerin servise hazirlanma ve sunulma yontemlerinin 6gretildigi servis atdlyesinde tamamlayici
egitimler verilmektedir.

7.2.3. Cagdas Ogrenim Amaglarina Ulasmak I¢in Saglanan Olanaklar

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolumiinde ¢agdas egitim amaci olarak benimsenen, bireyi “kendisi i¢in” ve
“toplum i¢in” yetistirme anlayis1 dogrultusunda egitim-6gretim hizmetleri yiriitilmektedir. Bireyin “kendisi
icin” yetistirilmesi kapsaminda; meslek sahibi olmasi yoniinde gelistirilmesi, kendisini gelistirmesi icin
desteklenmesi ve topluma uyumunun saglanmasi hedeflenmektedir. Bireyin “toplum i¢in” yetistirilmesi
kapsaminda ise; toplum i¢in rol model olacak, is yasaminda esnek, gelismeye agik, yaratici ve verimli olabilecek
davranislar sergileyen, nitelikli insan giicii yetistirilmesi hedeflenmektedir. Bu dogrultuda gelistirilen amag,
arag¢ ve uygulamalar Tablo 34’de sunulmaktadir.
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7.2. Ogrencilerin ders dis1 etkinlikler yapmalarina olanak veren, sosyal ve kiiltiirel gereksinimlerini karsilayan,
mesleki faaliyetlere ortam yaratarak, mesleki gelisimlerini destekleyen ve 6grenci-6gretim iiyesi iliskilerini
canlandiran uygun altyapt mevcut olmalidir.

7.2.1. Ders Dis1 Etkinliklere Tliskin Ortam ve Altyap

Turizm Fakiiltesinde 6grencilerin ders aralarinda sosyallesebilmeleri i¢in atistirmaliklar ve ¢esitli sicak soguk
igeceklere ulasabilecekleri ve vakit gegirebilecekleri fakiilte kantini bulunmaktadir. Fakiilte bahgesinde
Tirkiye’nin yedi bolgesini temsil eden yedi (7)adet altisar kisilik kamelya bulunmaktadir. Ayrica kampiis
icerisinde yer alan {iniversite 6grencilerinin kullanimina agik Sosyal Tesis, Merkezi Yemekhane ve kafeler de
ogrencilerin sosyallesmesi icin hizmet vermekte olan isletmelerdir. Ogrencilerin sosyal ve sportif faaliyet
icerisinde bulunabilecekleri ¢esitli alanlarda basketbol sahalari, yiizme havuzu, futbol sahalari, tenis kortlari,
kosma alanlari, kapal1 spor salonlari, fitness merkezi bulunmaktadir.

Ders dis1 sosyal, kiiltiirel ve bilimsel etkinlikler icin Atatiirk Kongre Merkezi, Prof. Dr. Sabri Bektore
Konferans Salonu, Erdal Akar Konferans Salonu, Abdullah Kaptan Konferans Salonu, Ibrahim Kiiciikkurt
Konferans Salonu, M. Riza Cercel Kiultir Merkezi 6grencilerin kullanimina sunulmaktadir. Bununla birlikte,
Tiirkiye’'nin ilk calglt miizesi olma oOzelligini tasiyan Afyon Kocatepe Universitesi (AKU) Devlet
Konservatuvari Ibrahim Alimoglu Miizik Miizesi de 6grencilerin iicretsiz ziyaretine acik tutulmaktadir.

7.3. Programlar 6grencilerine modern mithendislik araglarini kullanmay 6grenebilecekleri olanaklar
saglamalidir. Bilgisayar ve enformatik altyapilari, programin egitim amaglarini destekleyecek dogrultuda,
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Ogrenci ve ogretim tiyelerinin bilimsel ve egitsel calismalari i¢in yeterli diizeyde olmalidir.
7.3.1. Uygulama Alanlanna iliskin Bilgiler

Otomasyon dersleri i¢in kullanilan 50 kisi kapasiteli bilgisayar laboratuart bulunmaktadir. Bilgisayar
laboratuari, 6grencilerin paket programlarin1 6grenmeleri ve uygulamalari i¢in tasarlanmis bir laboratuardir.
Laboratuarda Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 6grencileri tarafindan kullanilmas1 muhtemel paket programlarin
ogretilmesi hedeflenmektedir.

Uygulamal1 mutfak dersleri i¢in 1 adet uygulama mutfagi, 1 adet servis salonu bulunmaktadir. Servis salonunda
ogrencilerin sektordeki restoranlara yakin bir ortamda uygulama yapabilmeleri i¢in ¢atal, kasik, bigak setleri,
tabak ve bardak setleri yer almaktadir. Ayrica servant, acik biife ekipmanlari, ekipman dolaplar1 ve restorana
uygun masa ve sandalyeler de bu alanda 6grencilerin uygulama yapabilmeleri, 6zellikle mutfak atolyesinde
hazirlanan yemekleri servis edebilmeleri i¢in tasarlanmis ve kullanimlarina sunulmustur.

Mutfak at6lyesinde her birinde 5 6grencinin calisabilecegi 10 adet istasyon ve bu istasyonlarda birer adet dortli
ocak, birer adet evye lavabo, birer adet mermer ¢alisma tezgahi, birer adet krom ¢alisma tezgahi, birer adet TV
ve havalandirma i¢in birer adet davlumbaz yer almaktadir. Dersi veren egitmenin ¢aligsmasi i¢in ayr1 bir istasyon
yer almakta ve bu istasyonda bir adet dortlii ocak, bir adet krom c¢aligsma tezgahi, bir adet fritdz, bir adet gazli
1zgara ve yapilan islemleri naklen 6grenci tezgdhlarindaki TV lere aktaran bir kamera yer almaktadir. Ayrica
mutfak uygulama at6lyesinde ortak kullanim i¢in 2 adet konveksiyonel firin, 2 adet tas tabanl pizza firini, bir
adet mikrodalga firin, 2 adet bulasik makinesi, bir adet buz makinesi, 2 adet sogutucu dolap, bir adet dondurucu
dolap, 2 adet set {istii ¢irpici, bir adet set tistii fritoz gibi ekipmanlar bulunmaktadir. Bunlarin disinda tencere
cesitleri, tava gesitleri, bigak cesitleri ve set {istii kullanim araglan (kasik, kevgir, kepce vb.) bulunmaktadir.
Mutfak atolyesinde islenen uygulama derslerinde, 6grencilerin sektordeki profesyonel mutfaklara yakin bir
mutfakta uygulama yapabilmeleri i¢in ekipmanlar, profesyonel kullanima uygun olarak segilmistir.

Ogrenciler tiim bu ekipmanlar1 kullanarak dgretim elemanimin verdigi regetelere uygun olarak uygulamalarim
yapmakta ve bu sayede sektore hazir hale gelmektedir.

7.3.2. Cagdas Ogrenim Amaclarma Ulasmak I¢in Saglanan Olanaklar

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolumiinde ¢agdas egitim amaci olarak benimsenen, bireyi “kendisi i¢in” ve
“toplum i¢in” yetistirme anlayis1 dogrultusunda egitim-6gretim hizmetleri yuriitilmektedir. Bireyin “kendisi
icin” yetistirilmesi kapsaminda; meslek sahibi olmasi yoniinde gelistirilmesi, kendisini gelistirmesi icin
desteklenmesi ve topluma uyumunun saglanmasi hedeflenmektedir. Bireyin “toplum igin” yetistirilmesi
kapsaminda ise; toplum i¢in rol model olacak, is yasaminda esnek, gelismeye agik, yaratici ve verimli olabilecek
davranislar sergileyen, nitelikli insan giicii yetistirilmesi hedeflenmektedir. Bu dogrultuda gelistirilen amag,
arag¢ ve uygulamalar Tablo 35°de sunulmaktadir.

7.4. Ogrencilere sunulan kiitiiphane olanaklar1 egitim amaglarina ve program ¢iktilarina ulasmak icin yeterli
diizeyde olmalidir.

7.4. Kiitiiphane
7.4.1. Ogrencilere Sunulan Kiitiiphane Olanaklan

Afyon Kocatepe Universitesi Kiitiiphanesi; gérevlerini en iyi sekilde yerine getirmek veiiniversitenin en énemli
bilgi yuvalarindan biri haline gelmek i¢in 6zverili, kararli ve her tiirlii imkan1 seferber eden bir prensip anlayisi
ile caligmaktadir. Bu amagla, teknolojik gelismelere paralel olarak gerek ulusal gerekse uluslararasi standartlar
takip edilerek, tiniversite ve arastirmacilara hizmet verilmektedir.

Kiitiiphanede bulunan basili yayinlar, siireli yayinlar, elektronik kaynaklar ve diger kiitiiphane kaynaklari
ogrencilerin kullanimina sunulmaktadir. Ayrica kiitiiphane i¢inde bulunan genel ¢alisma alanlari, grup ¢alisma
odalar1, 7/24 calisma salonu, bilgisayar salonu, self-check cihaz1 (otomatik Odiing-iade makinesi), katalog
tarama bilgisayarlari, internet erisimi ve fotokopi-¢ikt: hizmetinden 6grencilerimiz faydalanabilmektedir.

Engelli bireylerin kiitiiphane olanaklarindan yararlanmalarini saglamak ve kolaylastirmak amaciyla kiitiiphane
girisinde engelli giris yollari, anonslu asansér ve bina igerisinde her katta engelli tuvaletleri
bulunmaktadir. Gorme engelli kullanicilar i¢in kiitiiphane koleksiyonu iginde sesli kitaplar da bulunmaktadir.



Kabartmal1 kitap hentiz kiitiiphane envanteri igerisinde yer almamaktadir. Ayrica gorme engelli kullanicilardan
gelen talepler dogrultusunda ders kitaplar1 veya 6grenci ders notlarinin sesli okumalar1 yapilmaktadir. Ayni
zamanda Bogazi¢i Universitesi Gorme Engelliler Teknoloji ve Egitim Laboratuvari (GETEM) ile protokol
yapilarak gérme engelli kullanicilar i¢in bu sesli kitaplardan yararlanabilme imkani saglanmistir. Kiitiiphane
olanaklarina iligkin bilgiler Tablo 35,36,37,38 ve 39'da sunulmustur.
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7.5. Ogretim ortaminda ve 6grenci laboratuvarlarinda gerekli giivenlik 6nlemleri alinmis olmalidir. Engelliler
icin altyap1 diizenlemesi yapilmis olmalidir.

7.5.Giivenlik Onlemleri
7.5.1. Kampiiste ve Binada Alman Giivenlik Onlemleri

Kampiis girisinde giivenlik gorevlileri bulunmaktadir. Ayn1 zamanda, tiniversite girisinde turnikeler de yer
almaktadir. Fakiilte binas1 girisinde de gérev yapan toplamda 4 giivenlik gorevlisi bulunmaktadir. Ayrica bina
ici ve cevresi 21 adet giivenlik kamerasi ile 24 saat izlenmektedir.

7.5.2.Programm Gerektirdigi ilave Giivenlik Onlemleri
Programda ilave giivenlik 6nlemlerini gerektirecek bir durum bulunmamaktadir.

7.6.Yangm Onlemleri
7.6.1. Kampiis Ortanu ve Egitim Binasmmda Alman Yangm Onlemleri

Afyon Kocatepe Universitesi Ahmet Necdet Sezer Kampiisii’nde yer alan tiim akademik, idari ve sosyal amagli
binalarda 26735 sayil1 Binalarin Yangindan Korunmasi Hakkinda Y 6netmelik dogrultusunda, yangin dnlemleri

almmis durumdadir. Bu kapsamda, Turizm Fakiiltesi binasi da dahil olmak {izere, binalarin her katinda
periyodik olarak bakim ve dolumu yapilan yangin tiipleri ile birlikte olas1 bir yangin durumunda uygulanmasi

gereken yonergeler bulunmaktadir. Bu tedbirlere ek olarak, Idari ve Mali Isler Daire Baskanlig1 biinyesinde 1
adet kampiis i¢1 kullanim amacl itfaiye aract bulunmaktadir. Ayrica tiim akademik ve idari birimlerde Yangin

ve Ilkyardim ekipleri olusturularak, yangin talimatlar1 kolay goriilebilen alanlara asilmis vaziyettedir. Diger

yandan olas1 is kazalarinin (yangin ve ilkyardim dahil) 6nlenmesi amaci ile 30/06/2012 tarih 6331 Sayili Is
Saghipg ve Giivenligi Kanunu'nun 4.,5., 11., 12., 13. maddeleri ile Is Saghg ve Giivenligi Kurullar1 Hakkinda
Y onetmeligin 8. Maddesine dayamlarak Afyon Kocatepe Universitesi Senatosu’nun 31/12/2014 tarih ve
2014/110 sayili karar1 ile Afyon Kocatepe Universitesi Is Saglig1 ve Is Giivenligi Birimi kurulmustur. Turizm
Fakiltesi biinyesinde olusturulan yangin ekibi Sekil 5’de gosterilmektedir.

7.7.1kyardim Onlemleri
7.7.1. Kampiiste ve Binada Saglanan ilkyardim Onlemleri

flkyardim hizmetleri kapsaminda tiim akademik ve idari birimlerde Yangin ve flkyardim ekipleri olusturularak,
ilk yardim talimatlar1 kolay goriilebilen alanlara asilmis; ecza dolaplari ise kullanima tahsis edilmis vaziyettedir.
Buna ek olarak kampiis igerisinde, rektorlikk binasinda yer alan Mediko Sosyal Merkezi hem tiiniversite
calisanlar1 hem de 6grencilere saglik hizmetleri sunmaktadir. Bu merkezde, 6grenciler ile ¢alisanlarin beden ve
ruh sagliklarinin  korunmasi amaciyla caligmalar yapilmaktadir. Mediko Sosyal Merkezi'ne basvuruda
bulunanlarin tedavisi yapilmakta, daha ileri tetkik ve tedavi gerektiren durumlarda ise ilgili saglik kuruluslarina
sevk edilmektedirler. Saglik hizmetleri kapsaminda, sosyal giivencesi bulunmayan &grencilerin tim tedavi
giderleri, biitge olanaklar1 6lgiisiinde tiniversitemizce karsilanmaktadir. Alinan tedbirlere ek olarak, Afyon
Kocatepe Universitesi Is Sagligi ve Is Giivenligi Birimi egitim ve denetim faaliyetleri ile is ortamlarinin
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giivenlik diizeyinin yiikseltilmesi konusunda ¢alismalarina devam etmektedir.

Kampiis genelinde alinmis olan ilkyardim tedbirleri, Turizm Fakiiltesi binasinda da alinmis olup, ilkyardim
talimatlar1 asilmis ve ecza dolabi kullanima sunulmustur. Acil durumlar halinde 6nceden belirlenmis olan ve
Sekil 5°de belirtilen ilk yardim ekibi panolarda ilan edilmistir.

7.8.Engelliler i¢in Onlemler

Afyon Kocatepe Universitesi, engellilere yonelik gerceklestirmis oldugu ¢aligmalar dogrultusunda ‘Engelsiz
Universit Belgesi’ almistir. Bu kapsamda, fakiilte ve iiniversite genelinde engelliler igin genis capli
diizenlemeler gergeklestirilmistir. Bunun sonucunda da iiniversitemiz “Engelsiz Universite Odiilleri 2020"de
Birincilik Odiiliine layik goriilmiistiir.

7.8.1. Kampiis Ortaminda Rampalarn Varhg:

Fakiilte binasinda engelliler i¢in hissedilebilir engelli yollari, her katta bina planim gosteren kabartmali
yonlendirme sistemleri, bina girisinde tekerlekli sandalye rampasi ve bina igerisinde bir adet engelli asansori
bulunmaktadir.

7.8.2. Egitim Binasinda Rampalarn Varhg:

Bina girisinde tekerlekli sandalye rampas1 bulunmaktadir.

7.8.3. Egitim Binasinda Engelli Asansorii Varhg:

Bina igerisinde bir adet engelli asansorii bulunmaktadir. Bireylerin bina igerisinde iist katlara ¢ikmasi igin
kullanilan engelli asanso6riine giris kapisindan itibaren hissedilebilir engelli yolu ile ulasilabilmekte, asansor her

katta zemin ile ayn1 hizada agilarak tekerlekli sandalyeler ve diger engelli bireyler i¢in dizayn edilmis ekipman
icin kolay hareket imkan1 saglamaktadir.

7.8.4. Egitim Binasinda Engelli Lavabosusun Bulunurlugu

Bina icerisinde bir adet engelli lavabosu bulunmaktadir. ilgili lavabo uygulama binasi zemin katta yer
almaktadir.
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8. KURUM DESTEGI VE PARASAL KAYNAKLAR
8.1. Universitenin idari destegi, yapici liderligi, parasal kaynaklar ve dagitiminda izlenen strateji, programin
kalitesini ve bunun siirdiiriilebilmesini saglayacak diizeyde olmalidir.

8.1. Biitce Siireci ve Kurumsal Destek
8.1.1. Program Biit¢esinin Olusturulma Siireci

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii program biitgesi Turizm Fakiiltesi biit¢esi igerisinde yer almaktadir.
Asagida belirtilen kalemlerden olusan Turizm Fakiiltesi biitgesi her y1l Temmuz ayinda teklif olarak Strateji
Gelistirme Daire Bagkanligi’na iletilmekte, ilgili daire baskanligi mali yillsonunda (Aralik ay1) Turizm Fakiiltesi
biit¢esini netlestirmekte ve takip eden yilin ilk ayinda (merkezi biitge onayina bagli olarak) onaylamaktadir.
Fakiilte biitgesi icerisinde mali y1l siiresince gelir ve giderlerin takibi yapilmakta ve ilgili daire baskanligina
bildirilmektedir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii program biitcesi gelirlerinin tamami Doner Sermaye
olmaksizin Afyon Kocatepe Universitesi merkezi biitgesinden saglanan destekle olusmaktadr. Ilgili destek her
mali yil, kanun ve yonetmelikler dogrultusunda degisen oranlarda diizenli olarak boliime tahsis edilmektedir.
Afyon Kocatepe Universitesi Turizm Fakiiltesi Biitce Kalemleri ise;

Temel Maaglar
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Taban aylig1

Zamlar ve Tazminatlar

Odenekler

Sosyal Haklar

Ek Calisma Karsiliklar

Ek Ders Ucretleri

Yabanci1 Uyruklu Sozlesmeli Personelin Ucretleri
Sosyal Giivenlik Primi Odemeleri

Saglik Primi Odemeleri

Sosyal Giivenlik Primi 6demeleri

Saglik Primi Odemeleri

Sosyal Giivenlik Primi Odemeleri

Kirtasiye Alimlari

Temizlik Malzemesi Alimlari

Yurti¢i Gegici Gorev Yolluklari

Yurtigi Siirekli Gorev Yolluklar

Posta ve Telgraf Giderleri

Bilgisayar, Bilgisayar Sistemleri ve Yazilimlar1 Kiralamas1 Giderleri
Biiro ve Isyeri Makine ve Teghizat Alimlar
Diger Dayanikli Mal ve Malzeme Alimlar1
Makine Teghizat Bakim ve Onarim Giderleri
Okul Bakim ve Onarimi Giderleri

Ek Ders Ucretleri

8.2. Kaynaklar, nitelikli bir 6gretim kadrosunu ¢ekecek, tutacak ve mesleki gelisimini siirdiirmesini
saglayacak yeterlilikte olmalidir.

8.2. Biitcenin Ogretim Kadrosu Acisindan Yeterliligi

Boliim 6gretim kadrosunun yapilanmasi ve kisa-orta ve uzun donemli akademik kadro gelisim planlamalar1
Turizm Fakiiltesi Dekanligi ve Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 B6liim Bagkanligi’nin ortak ¢aligmalari ile her
yil belirlenmekte ve bu dogrultuda Afyon Kocatepe Universitesi Rektorliigii'ne yillik olarak kadro ihtiyaci
bildirilmektedir. Rektorliik makami onayr ve merkezi biitge olanaklar1 dogrultusunda, boliime kadro tahsisi
gerceklestirilmekte ve tahsis siirecinde kadro tahsisine iliskin biit¢ce de saglanmaktadir. Bunun yani sira, boliim
Ogretim elemanlarina 8.2.2°de belirtilen akademik ve mesleki gelisim olanaklari sunulmaktadir. Bu siirecte
ogretim elemaninin bir 6nceki yildaki performansina bagli olarak proje destek 6demeleri artirilabilmektedir.

8.2.1. Ogretim Elemanlarnna Kendilerini Gelistirmesi Icin Saglanan Biitce Olanaklan



Turizm Fakiiltesi’nde gorevli her 6gretim elemanina, her yariyilda bir ulusal ya da uluslararas1 bilimsel
etkinlige katilm icin yolluk-yevmiye destegi saglanmaktadir. Ogretim elemanlarin projeler igin ihtiyac
duyduklar1 finansal destekler Afyon Kocatepe Universitesi biinyesinde faaliyet gosteren Bilimsel Arastirma
Projeleri Koordinasyon Birimi (BAP) tarafindan saglanmaktadir. Bu kapsamda lisansiistii tez projeleri, tematik
projeler, fikri ve smai miilkiyet haklar1 destek projesi ve kariyer destek projeleri BAP tarafindan
degerlendirmeye alinmakta ve uygun goriilen projeler BAP koordinatorliigiinde yiriitiilmektedir. Gastronomi
ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiinde BAP kapsaminda yiiriitiilen projelerin listesi Tablo 40°da sunulmustur.
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8.3. Program i¢in gereken altyapiyr temin etmeye, bakimini yapmaya ve isletmeye yetecek parasal kaynak
saglanmalidir.

8.3. Altyapi ve Donanmim Destegi
8.3.1. Altyap1 ve Donanimi Temin Etmek I¢in Parasal Destegin Yeterliligi

Boliimde ihtiyag duyulan altyapt ve donanmimin temini, ilgili altyapt ve donanimin bakimi ve isletilmesi
amactyla Turizm Fakiiltesi Dekanlig1 Afyon Kocatepe Universitesi Rektorliigii merkezi biitcesinden finansman
talep etmektedir. Tiim temin, bakim ve isletim siireglerinin finansmani rektorlitk merkezi biitgeden gelen
tahsisler ile gerceklestirilmektedir.

8.4. Program gereksinimlerini karsilayacak destek personeli ve kurumsal hizmetler saglanmalidir. Teknik ve
idari kadrolar, program ¢iktilarini saglamaya destek verecek say1 ve nitelikte olmalidir.

8.4.Teknik ve Idari Personelin Sayica Yeterliligi
8.4.1. Teknik ve Idari Personelin Sayica Yeterliligi

Turizm Fakiiltesi kapsaminda bir fakiilte sekreteri, bir dekan sekreteri, iki 6grenci isleri, bir ayniyat ve bir
tahakkuk biriminde olmak {izere alt1 idari personelin yani sira {i¢ temizlik personeli bulunmaktadir (Bkz. Tablo
41). Turizm Fakiiltesinde teknik personel bulunmamakla birlikte, ihtiyag olmasi halinde Bilgi Islem Daire
Baskanlig1, Yapi Isleri ve Teknik Daire Baskanlig1 birimlerinden hizmet alinmaktadir.
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9. ORGANIZASYON VE KARAR ALMA SURECLERI

9.1. Yiiksek6gretim kurumunun organizasyonu ile rektorliik, fakiilte, boliim ve varsa diger alt birimlerin
kendi i¢lerindeki ve aralarindaki tiim karar alma siirecleri, program ¢iktilarinin gergeklestirilmesini ve egitim
amaglarina ulasilmasini destekleyecek sekilde diizenlenmelidir.

9.1.Kurulan Ol¢me Degerlendirme Sisteminin Siirekli Iyilestirilmesi
9.1.1. Yapilan Siirekli fyilestirme Cahsmalan

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimiiniin siirekli iyilestirme kapsaminda yaptig1 calismalara Sekil 6’da yer
verilmektedir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 B6liimiinde egitim-6gretim kalitesinin arttirilmasi ve belirlenen
sorunlarin giderilmesi kapsaminda siirekli iyilestirme ¢alismalar1 yapilmaktadir. Bu kapsamda, 6ncelikli olarak
i¢ ve dis paydaslardan goriisler alinmaktadir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiiniin i¢ paydaslarindan
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olan boliim 6grencileri, mezun durumda olan dgrenciler, bolim 6gretim tiyeleri ve fakiiltedeki diger boliim
Ogretim elemanlarindan bolim 6zgorevleri, program 6gretim amaglart ve program ¢iktilarinin belirlenmesi
hususlarinda anket/goriis formu araciligiyla goriis ve Onerileri alinmaktadir. Ayrica, i¢ paydaslardan olan
Turizm Fakiiltesi Dekanlig1 ve Rektorliikten alinan bilgi ve talimatlar dogrultusunda boliimde yapilan/yapilacak
olan faaliyet ve uygulamalara yonelik diizenlemeler ve degisiklikler yapilmaktadir.

D1s paydaslar olarak belirlenen boliim mezunlari, sektor profesyonelleri, diger tiniversitelerdeki akademisyenler
ve yerel yonetimlerden bolim program ¢iktilarinin ve program 6gretim amaglarinin belirlenmesi konularinda
goriis ve onerileri alinmaktadir. Yine dis paydaslardan olan YOK, OSYM, MEB tarafindan ¢ikarilan yasa ve
yonetmeliklere gore boliimde degisiklikler/diizenlemeler yapilmaktadir. Ayrica, bolim 6gretim elemanlari

Istihdam ve Kariyer Giinlerine katilan isletme temsilcileri ile goriismeler yapmakta ve goriislerini almaktadirlar.
Boliim baskanligi tarafindan i¢ ve dis paydaslardan alinan goriis ve Oneriler, boliim kalite ve risk elgileri
tarafindan analiz edilerek raporlanip B6liim Kuruluna sunulmaktadir. B6liim Kuruluna sunulan bu goriis ve
Oneriler, bolim 6gretim elemanlar1 tarafindan tartisilip goriisiilerek bir karara baglanmaktadir. B6lim Kurul
toplantilarinda i¢ ve dis paydaslardan alinan goriis ve Oneriler disinda, boliim 6zgoérevleri, program ogretim
amaglari, program ciktilarinin belirlenmesi, 6gretim plan1 (miifredat) ve igeriginin olusturulmasi, egitim-

Ogretim kadrosunun belirlenmesi ve egitim-6gretim altyapisinin gelistirilmesi konular1 goriisiilmektedir.

Bolim kurulunda goriisiilen konular ve alinan kararlar egitim-6gretim faaliyetlerinin siirdiiriilmesinde 6nemli
bir rol oynamaktadir. Ara sinav ve donem sonu sinavlari, 6grenci anketleri, mezun anketleri, staj anketleri,

bolim kurul toplantilari, akademik kurul toplantilari, boliimdeki diger komisyonlarin faaliyetleri, 6gretim
tiyelerinin goriisleri ve dis paydas gorisleri egitim ve 6gretimin siirdiiriilmesinde ve degerlendirilmesinde
dikkate alinmaktadir. Bu kapsamda elde edilen bilgiler boliim bagkanligi tarafindan dogrudan
degerlendirilmekle birlikte, ayn1 zamanda kalite ve risk elgileri tarafindan diizenli olarak analiz edilerek
donemlik, yillik ve 5 wyillik sonuglar olusturulmaktadir. Boliim baskanliginin tespitleri ile kalite ve risk
elgilerinin raporlar1 dogrultusunda gerekli durumlarda egitim-6gretim faaliyetlerinin siirdiiriilmesine yonelik
diizeltici ve gelistirici 6nlemler alinmaktadir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii genel c¢ergevesi ¢izilmis olan siirekli iyilestirme c¢aligmalar
kapsaminda gerek i¢ gereksinimler gerekse dis paydas goriis ve onerileri dogrultusunda destek uygulamalar
gerceklestirmektedir. Siirekli iyilestirme ¢alismalar1 kapsaminda Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiinde
2014 yilindan bugtine kadar gergeklestirilen destek uygulamalar Tablo 42’de yer almaktadir.

Kanitlar

Organizasyon ve karar alma siiregleri.docx

10. PROGRAMA OZGU OLCUTLER
10.1. Programa Ozgii Olgiitler saglanmalidur.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiinde programa 6zgii dlgiitlerin saglanmasinda Tablo 43°de gosterilen
Ogretim plan1 dersleri temel alinmaktadir. Bu kapsamda derslerden 6grenilen bilgi ve becerilerin 6l¢timii i¢in
ara smavlar ve donem sonu sinavlari somut O6l¢iim yontemi olarak kullamilmaktadir (Bkz Tablo 44).
Ogrencilerin dersler ile elde ettigi bilgi, beceri ve yetkinliklerin 6l¢iimiinde sinavlara ek olarak 6dev ve proje
hazirlama etkinlikleri, sinif ortaminda belirli bir konunun sunumu, grup aktiviteleri, il i¢i ve/veya dis1 teknik
geziler ve uygulamalar gerceklestirilmekte ve dersin sorumlu 6gretim elemani tarafindan bagimsiz olarak ya da
siavlar icerisinde degerlendirilmektedir. Programa 6zgii 6l¢iitlerin saglanmasinda destekleyici diger unsurlar
ise;

Ogrencilerin belirli araliklarla sektor temsilcileri ile bulusturulmast,

Ogrencilere yonelik Istihdam ve Kariyer Giinii etkinlikleri diizenlenmesi,

Derslerden bagimsiz olarak organize edilen teknik geziler,

Bolum ogretim elemanlar1 tarafindan bilimsel kongre ve etkinliklere katilim ve buradan elde edilen
bilgilerin 6grenciler ile paylasilmasidir.
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Programa Ozgil Olciitlerin Saglanmasi.docx

SONUC
SONUC

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimiinde ¢agdas egitim amaci olarak benimsenen, bireyi “kendisi i¢in” ve
“toplum i¢in” yetistirme anlayis1 dogrultusunda egitim-6gretim hizmetleri yiriitilmektedir. Bireyin “kendisi
icin” yetistirilmesi kapsaminda; meslek sahibi olmasi yoniinde gelistirilmesi, kendisini gelistirmesi icin
desteklenmesi ve topluma uyumunun saglanmasi hedeflenmektedir. Bireyin “toplum ig¢in” yetistirilmesi
kapsaminda ise; toplum i¢in rol model olacak, is yasaminda esnek, gelismeye agik, yaratici ve verimli olabilecek
davranislar sergileyen, nitelikli insan giicii yetistirilmesi hedeflenmektedir. Bolimde egitim-6gretim niteliginin
ve kalitesinin artirilmasi amaciyla i¢ ve dis paydaslarin goriis, 6neri ve talepleri ile turizm sektoriiniin yapisi
dikkate alinarak egitim-6gretim siireglerinin kontrollii bir sekilde takip edilmesi ve kanitlari ile kayit altina
alinmasi amaglanmaktadir. Bu dogrultuda Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii'niin egitim kalitesini kayit
altina almak ve tescillemek tizere turizm egitimi veren kurumlara iligkin akreditasyon kurulusu olan Turizm
Egitimi Degerlendirme ve Akreditasyon Kurulu (TURAK)'a ilgili bagvuru yapilmistir. Kurulun incelemeleri
neticesinde boliim 2020 yilindan itibaren akredite edilmistir.
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