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AFYON KOCATEPE UNIVERSITESI
TURIZM FAKULTESI
GASTRONOMI ve MUTFAK SANTLARI BOLUMU 2020-2021 YAZ DONEMI ODEV
PROJE KONULARI
Isletmelerde staj uygulamasi yerine gegecek proje/ddev konular1 asagidaki basliklar altinda
tanimlanmistir. Bu kapsamda proje /6dev olarak stajin1 gergeklestirecek 6grenciler, asagidaki
tiim stiregleri eksiksiz olarak tamamlamali ve proje/6dev dosyasi bir adet ¢ikt1 bir adet de cd’ye
yazilmis hali kargo ile béliim staj komisyonuna 27.08.2021 tarihine (Bu tarihten sonra ulasan
odevler gegersiz sayilacaktir) kadar teslim etmelidir.

1. Temel Mutfak Bilgisi

a. Uygulamal

e Ulkemiz denizlerinde bulunan baliklar ile ilgili kisa bilgi verin.

e Baliklar icin kullanilan saklama yontemleri hakkinda bilgi verin
(Tttstileme, kurutma, tuzlama, konserve vb.).

e Bir balik alin ve fileto ¢ikartin. Sonrasinda dilediginiz sekilde pisirin
(Proje/ddev igerisinde degerlendirilecek olan, baligin temizlenmesi ve
hazirlanmas1 uygulamasidir).

e Odev dosyasinin icerigine yukarida belirtilen asamalarda cekilmis
fotograflar1 ekleyin.

b. Uygulama 2

e Tahillar ve kuru baklagiller ile ilgili ayrintili bilgi verin.

e Arastirdigimmiz tahil ve kuru baklagiller ile hazirlanan regetelerden iki
recete ekleyin ve uygulayin.

e Pilav pisirme tekniklerini agiklaymn ve bir teknigi kullanarak pilav

hazirlayn.
e Mise en place, pisirme ve sunum asamalarini fotograflayin ve édevinize
ekleyin.
c. Uygulama 3

¢ Diinya mutfaklarindan 3 iilke mutfagi se¢in

e Bu li¢ mutfak ile ilgili bilgi verin.

o Sectiginiz iilkelerden birinin mutfagindan bir menii olusturun
(Baslangig, ana yemek ve tatli)

¢ Bu meniiniin uygulamasini yapin ve fotograflarin1 6devinize ekleyin.

d. Uygulama 4
e Tiirk mutfaginin bir pargasi olarak “Mevlevi Mutfag1” hakkinda ayrintili
bilgi verin.

e Mevlevi mutfaginda kullanilan malzemeleri kullanarak 6zgiin bir menii
olusturun (Yapilmakta olan yemekleri modernize edebilirsiniz).

e Olusturdugunuz meniideki receteleri uygulayin ve fotograflarini
ddevinize ekleyin.
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2. Gastronomi
a. Her sey dahil sistemde mutfak boliimlerini degerlendiriniz (en_az 5 sayfa her
sey dahil sistem agiklanmali, avantajlart ve dezavantajlart hakkinda bilgi
verilmelidir ),

b. Yeni gastronomi trendleri (en_az 5 sayfa yeni gastronomi trendleri ayrintili
olarak ele alinmali),

C. Yiyecek icecek isletmelerinde Covid siiresince ve sonrasinda yasanan
degisimler ve Covid salgin hastaliginin isletmeleri etkisi nelerdir (Bu konu
gilincel makaleler, haberler, uygulamalar, yonetmelikler vb. gibi kaynaklar:
incelenerek en az 5 sayfa hazirlanmalidir),

d. Afyonkarahisar ilini gastronomi destinasyonu olarak degerlendirin, gastronomi
riinleri hakkinda bilgi verin. ( Bu konu en az 5 sayfa hazirlanmalidir),

3. Yivecek icecek Isletmeciligi
a. Isletmelerin siniflandirma kriterleri nelerdir? Restoran kurmak igin yasal
mevzuatlar nelerdir? (Bu konu yasal mevzuatlar incelenerek hazirlanmalidir)

b. Bir sehir restorani i¢in fizibilite ¢alismasi hazirlayaniz, dikkat edilmesi gereken
hususlar nelerdir? Lokasyon se¢imi nasil yapilmalidir? (Restoran kurma fikri ile
baslaywp faaliyete ge¢cme siirecini i¢ermelidir)

C. Alakart bir restoran i¢in menii olusturunuz (Menii olustururken dikkat edilmesi
gereken hususlar ve menii kalemlerini kapsayacak sekilde drnek menii
hazirlanmalidir)

d. Yiyecek icecek isletmesi yonetim siireclerini agiklayiniz. Miisteri memnuniyet
Olgme yontemlerine iligkin bilgi vererek Ornek bir memnuniyet anketi
hazirlaymiz ( Bir restoran nasil yonetilmekte, miisterilerin memnuniyet
durumlart nasil belirlenmekte arastirarak o6rnek bir memnuniyet anketi
hazirlayiniz')

Onemli Not: Hazirlanan dev/projeler benzerlik tespitine tabi olacak ve benzerlik (intihal)
oran1 %30 iizerinde olan ddev/projeler degerlendirmeye alinmayacaktir.
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YAZI KARAKTERI

Karakter ve Punto: Times New Roman ve 12 punto

Satir Arahiklar : 1,5 satir aralikli olmalidir.

Paragraf Araliklar : Paragraflar arasinda 6nce 6nk, sonra 6nk
Paragraf Boslugu : Her paragraf soldan 1,25 cm igeriden baslamali
Paragraf Diizeni : iki yana yaslanmis (Justified)

Boliim Baghklar: : Ana Baslik Once 12nk ve sonra 12nk biiyiik harf ve bold;

SAYFA YAPISI

Bilgisayar yaziminda sayfa yapisi su sekilde olmalidir:
Ust bosluk (top) : 2,5cm

Alt bosluk (bottom) : 2,5cm

Sol (left) : 3cm

Sag (right) : 3cm
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