STAJ YERINE GECECEK PROJE/ODEV KONULARI

Isletmelerde staj uygulamasi yerine gegecek proje/ddev konulari asagidaki basliklar altinda
tanimlanmistir. Bu kapsamda proje /6dev olarak stajin1 gergeklestirecek 6grenciler, asagidaki
tiim siirecleri eksiksiz olarak tamamlamali ve proje/6dev dosyasi hazirlayarak taginabilir bir
depolayict ile (CD, DVD vd.) boliim staj komisyonuna teslim etmelidir.

1.

Temel Mutfak Bilgisi ile flgili (20giin)

a. Temel dograma teknikleri (Her bir dograma tekniginin uygulamast yapilarak

video sunum ile anlatilmali, dograma islemlerinde nelere dikkat edilmesi
gerektigi ayrintili olarak agiklanmali)

. Kuru 1s1da pisirme, suda pisirme, buharda pisirme, yagda pisirme yontemlerini

anlatiniz (Her bir pisirme yonteminden video sunum ile uygulama yaparak hangi
swra/siireg ile nelere dikkat edilmesi gerektigi ayrintili olarak agiklanmalt)
Temel mutfak ekipmanlari (Her bir ekipman Word belgesinde fotografinin
yanina agtklama olacak sekilde hazirlanilmalr)

. Biiyiik bir otel igletmesinde mutfak departmani icin orgiit yapisini agiklayimiz

(Word belgesinde drgiit yapisinda yer alan her bir personelin gorevleri
ac¢itklanmalidir)
Otel mutfak departmanlarini agiklaymniz (Word belgesinde her bir departman
ac¢tklanmalidir)

Gastronomi ile ilgili (20giin)

a. Her sey dahil sistemde mutfak boliimlerini degerlendiriniz (Word belgesinde en

az 5 savfa her sey dahil sistem agiklanmali, avantajlari ve dezavantajlar
hakkinda bilgi verilmelidir )

. Yeni gastronomi trendleri (Word belgesinde en_az 5 sayfa yeni gastronomi

trendleri ayrintili olarak ele alinmali),

Yiyecek icecek isletmelerinde Covid siiresince ve sonrasinda yasanan
degisimler ve Covid salgin hastaliginin isletmeleri etkisi nelerdir (Bu konu
giincel makaleler, haberler, uygulamalar, yonetmelikler vb. gibi kaynaklar
incelenerek en az 5 sayfa word belgesinde hazirlanmalidir),

Tiirkiye’de gastronomi destinasyonu oldugunu disiindiigiiniiz bir ilin
gastronomi Uriinleri hakkinda bilgi veriniz ( Bu konu Tiirkiye 'de ki gastronomi
destinasyonlart arastirilmall ve en az 5 sayfa word belgesinde hazirlanmalidir),

Yivecek icecek isletmesi ile ilgili (20giin)

a. Isletmelerin siniflandirma kriterleri nelerdir? Restoran kurmak icin yasal

mevzuatlar nelerdir? (Bu konu yasal mevzuatlar incelenerek word belgesinde
hazirlanmalidir)

. Bir sehir restorani igin fizibilite galismas1 hazirlayaniz, dikkat edilmesi gereken

hususlar nelerdir? Lokasyon se¢imi nasil yapilmalidir? (Restoran kurma fikri ile
baslayp faaliyete ge¢me siirecini icermeli ve word belgesinde hazirlanmalidir)



C. Alakart bir restoran i¢in menii olusturunuz (Menii olustururken dikkat edilmesi
gereken hususlar anlatilmali, tiim menii kalemlerini kapsayacak sekilde ornek
menii hazirlanmalidir)

d. Yiyecek icecek isletmesi yonetim siireglerini agiklayiniz. Miisteri memnuniyet
Olgme yontemlerine iligkin bilgi vererek Ornek bir memnuniyet anketi
hazirlaymiz ( Bir restoran nasil yonetilmekte, miisterilerin memnuniyet
durumlart nasil belirlenmekte arastirarak ornek bir memnuniyet anketi
hazirlayiniz )

T.C.
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YAZI KARAKTERI

Karakter ve Punto: Times New Roman ve 12 punto

Satir Arahiklan : 1,5 satir aralikli olmalidir.

Paragraf Araliklar: : Paragraflar arasinda 6nce 6nk, sonra 6nk
Paragraf Boslugu : Her paragraf soldan 1,25 cm igeriden baglamal
Paragraf Diizeni : iki yana yaslanmis (Justified)

Boliim Baghklar: : Ana Baslik Once 12nk ve sonra 12nk biiyiik harf ve bold;

SAYFA YAPISI

Bilgisayar yaziminda sayfa yapisi su sekilde olmalidir:
Ust bosluk (top) : 2,5¢cm

Alt bosluk (bottom) : 2,5¢cm

Sol (left) : 3cm

Sag (right) : 3cm



