TURIZM FAKULTESI

GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU

GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI PROGRAMI

Turizm Isletmeciligi

o

BIRINCI YIL
BIRINCI YARIYIL
NO |DERS ADI TEORIK UYﬁliLA TOPLAM| AKTS

1 |Turizme Giris 3 0 3 5
2 [Gastronomi ve Yiyecek Tarihi 2 0 2 5
3 |Gastronomi ve Mutfak Sanatlarina Girig 3 0 3 6
4 [Tirk Dili I 2 0 2 2
5 |Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi I 2 0 2 2
6 |Yabanci Dil I (Ingilizce) 3 0 3 3

Secmeli Yabaneci Dil I (Bir Ders Segilecektir) " 3 0 3 5

Almanca |
7 Arapca |

Cince |

Fransizca |

Rusca I

Sec¢meli Ders I (Bir Ders Secilecektir) 2 0 2 2
2 Beden Egitimi

Glizel Sanatlar

Akademik Oryantasyon

TOPLAM 20 0 20 30

Mutfaklarda Ekipman Kullanimi

—_

Yiyecek Icecek Isletmlerinde Y&netim ve
Organizasyon

Beslenme Ilkeleri ve Menii Planlama

Tiirk Dili 11

Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi II

Yabanci Dil 1I (ingilizce)

Sec¢meli Yabanci Dil IT (Bir Ders Secilecektir) )
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Almanca 11




IKINCI YIL

BIRINCI YARIYIL
NO |DERS ADI TEORIK UYSIXLA TOPLAM| AKTS
1 |Temel Sanat Egitimi 3 0 3 4
2 |Gida Giivenligi ve Hijyeni 2 0 2 2
3 |Mutfak Uygulamalaria Girisg 3 1 4 5
4 |Yiyecek Icecek Yonetimi 3 0 3 4
5 |Yabanci Dilde Okuma ve Konusma 3 0 3 3
Se¢meli Yabanei Dil III(Bir Ders Secilecektir) 3 0 3 5
Almanca III
6 |Arapca III
Cince III
Fransizca II1
Rusca IIT
. ) 2 0 2 2
7 Alan Dis1 Se¢meli Ders I (Universite havuzundan
temel alan digindaki bir ders secilecektir)
TOPLAM 19 1 20 25
IKINCI YIL
IKINCI YARIYIL
NO [DERS ADI TEORIK UYISIXLA TOPLAM/| AKTS
1 |Yiyecek icecek Isletmelerinde Pazarlama 3 0 3 4
2 [Mutfak Uygulama I 2 2 4 6
3 |Tiirk Mutfak Kiltiirti 2 0 2 2
4 |Yiyecek Icecek Servisi 2 1 3 4
5 |Mesleki Yabanci Dil I (ingilizce) 3 0 3 3
Se¢meli Yabane Dil IV(Bir Ders Segilecektir) " 3 0 3 5
Almanca IV
6 |Arapga IV
Cince IV
Fransizca IV
Rusca IV
. ) 2 0 2 2
7 Alan Dis1 Se¢meli Ders II (Universite havuzundan
temel alan digindaki bir ders secilecektir)
TOPLAM 17 3 20 26




UCUNCU YIL

BIRINCi YARIYIL

NO [DERS ADI

TEORIK

UYGULA
MA

TOPLAM

AKTS

Mutfak Uygulama II

Soguk Mutfak ve Siisleme Sanati

Yiyecek Icecek Maliyet Analizi ve Kontrolii

Al | —

Mesleki Yabanci Dil 11 (Ingilizce)

(VS UST I (O]

(==l Rl Ll [\ S)

WlW|WwW|wn

(US] QUSROS

Sec¢meli Yabanci Dil V(Bir Ders Secilecektir) "

Almanca V

S Arap¢a V

Cince V

Fransizca V

Rusca V

Sec¢meli Ders II (Bir Ders Secilecektir)

Icecek Teknolojisi

Molekiiler Gastronomi

Deniz Uriinleri

Ziyafet ve Ikram Hizmetleri

Personel ve Mutfak Hijyeni

Sec¢meli Ders I1I (Bir Ders Secilecektir)

Siirdiiriilebilir Destinasyon Y 6netimi

7 |Turizmde Is-Calisan Saghg ve Giivenligi

Ekmek Yapimi

Turizmde Tiiketici Davranisi

TOPLAM

Tiirk Mutfag: Uygulamalari

Gida Mevzuati

Yiyecek Igecek Otomasyonu

Mesleki Yabanci Dil 111 (ingilizce)
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Secmeli Yabanci Dil VI(Bir Ders Secilecektir) "
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Almanca VI

Arapga VI

Cince VI

Fransizca VI

Rusca VI

Sec¢meli Ders IV (Bir Ders Secilecektir)

Turizmde Halkla Iliskiler

Tiirkiye Turizm Cografyasi

Gidalarda Duyusal Analiz

Gastronomi Yazarligi

Endiistriyel Yiyecek Hizmetleri




Secmeli Ders V (Bir Ders Secilecektir) 2 | 0 | 2 | 3
Tatl1, Pasta ve Hamur Isleri

Saglik Turizmi

Fiizyon Mutfak

Et ve Et Uriinleri

Protokol Bilgisi ve Gorgii Kurallar

DORDUNCU YIL
BIRINCI YARIYIL
NO |DERS ADI TEORIK UYI\(ZELA TOPLAM| AKTS
Secmeli Ders VI 12 6 18 30
Isbas1 Uygulamali Egitim***
Secmeli Ders VII (iki Ders Secilecek)
Diinya Mutfaklari-I 3 0 3 5
Girisimcilik 3 0 3 5
Turizm Sosyolojisi 3 0 3 5
Sec¢meli Ders VIII (iki Ders Segilecek)
Bilimsel Aragtirma Y ontemleri 3 0 3 5
Yemek Stilistligi ve Fotograf¢iligi 3 0 3 5
Vejetaryen ve Diyet Mutfagi 3 0 3 5
Gida Katki Maddeleri 3 0 3 5
Osmanli Saray Mutfagi 3 0 3 5
Diinya Mutfaklarinda Yeni Egilimler 3 0 3 5
Secmeli Ders IX (iki Ders Secilecek)

Mesleki Yabanci Dil IV (Ingilizce) 3 0 3 5
Gastronomi ve Medya 3 0 3 5
Liderlik ve Orgiit Kiiltiirii 3 0 3 5
Genel Saglik Bilgisi ve Ik Yardim 3 0 3 5
Toplant1 ve Ozel Etkinlik Y&netimi 3 0 3 5

TOPLAM 16 2 19 30

DORDUNCU YIL
IKINCI YARIYIL
NO |DERS ADI TEORIK UYﬁKLA TOPLAM| AKTS
Secmeli Ders X 12 6 18 30
Isbas1 Uygulamali Egitim***
Secmeli Ders XI (Iki Ders Segilecek)
Diinya Mutfaklari-1I 3 0 3 5
Yemek, Kiiltiir ve Toplum 3 0 3 5
Turizm Isletmelerinde Insan Kaynaklar1 Y énetimi 3 0 3 5
Sarap Kiiltiirti 3 0 3 5
Secmeli Ders XII (iki Ders Secilecek)

Baharat ve kahve Kiiltiirii 3 0 3 5
Ileri Pastacilik ve Cikolata Sanati 3 0 3 5




Yiyecek Icecek Isletmelerinde Konsept ve Dizayn 3 0 3 5
Akademik ve Mesleki Gelisim Projesi 3 0 3 5
Tiirkiye Zeytinyagl Yiyecek Kiiltiirii 3 0 3 5
Y 6resel Mutfaklar 3 0 3 5
Secmeli Ders XIII (iki Ders Secilecek)
Is Hayati Igin Ingilizce 3 0 3 5
Gastronomide Giincel Sorunlar ve Yaklagimlar 3 0 3 5
Turizm Isletmelerinde Etik 3 0 3 5
Topluma Hizmet Uygulamalari 3 0 3 5
Mutfaklarda Atik Yonetimi 3 0 3 5

*: Segilen ilgili yabanci dil (Segmeli Yabanci Dil) dersini alan 6grenci 6 (dort) yariyil ayni yabanc dil dersini segecektir.
**: Yaz Staji; AKU Lisans Programlar1 Yaz Staj Yonergesi ve Turizm Fakiiltesi Staj Rehberi dogrultusunda gergeklestirilecektir.

*#%: Ogrenci, Isbagt Uygulamali Egitimi istege bagli olarak giiz veya bahar yariyilinda alabilecektir.

GENEL TOPLAMLAR
TOPLAM TEORIK DERS SAATI SAYISI 146
TOPLAM UYGULAMA DERS SAATI SAYISI 11
TOPLAM SECMELI DERS SAATI SAYISI 53
TOPLAM SECMELI DERS AKTS KREDISI 80
TOPLAM STAJ AKTS KREDISI 18
TOPLAM AKTS KREDISI 240




